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SAFETY INSTRUCTIONS

IMPORTANT SAFEGUARDS

Use, maintenance and installation of this product: for your
B safety, please refer to the various sections of this manual and

the corresponding diagrams.
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This appliance is not intended to be operated using an external

timer or separate remote control system, other than those specified

by the manufacturer, such as a smartphone or tablet.

This appliance isintended for indoor, domestic household use only.

Itis not intended to be used in the following applications, and the

guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- farm houses;

- by dlientsin hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

Before first use remove all packaging materials, stickers and

accessories from the inside and the outside of the appliance.

This appliance is not intended for use by persons (including

children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or

lack of experience and knowledge, unless they have been given

supervision or instruction concerning use of the appliance by an

adult responsible for their safety. Children should be supervised to

ensure that they do not play with the appliance, and do not use

asatoy.

This appliance can be used by children aged from 8 years and

above and persons with reduced physical, sensory or mental

capabilities or lack of experience and knowledge if they have been

given supervision or instruction concerning use of the appliance in

a safe way and understand the hazards involved. Cleaning and

user maintenance shall not be made by children unless they are

older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than

8 years.



o Never leave the appliance unattended when in use.

Accessible surface temperatures can be highwhen the appliance
is operating. Never touch the hot surfaces of the appliance.
This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

e Fully unwind the power cord before use.
o If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the

manufacturer or its after sales service in order to avoid any danger.
Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so,
only use an extension lead which is in good condition, has a plug
with an earth connection and is suited to the power rating of
the appliance. Take all necessary precautions to prevent anyone
tripping over an extension cord.

o Always plug the appliance into an earthed socket.
o Make sure that the electric power supply is compatible with the

power rating and voltage indicated on the bottom of the appliance.
Never immerse the appliance, its power cord or plug in water or
any other liquid.

WARNING: Do not heat or preheat without the 2 cooking plates
Do

inside the grill.

Read the instructions carefully, common to different versions depending on the
accessories supplied with your appliance, and keep them within reach.

If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.
Before first use, wash the plates (see page 17), pour a little cooking oil onto the plates and wipe
with a soft cloth or paper kitchen towel.

Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move
freely around the table without tripping over it.

Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory
system, such as birds. We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

Always keep the appliance out of the reach of children.

Check that both faces of the plate are clean before use.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed
(e.g., do not place in an oven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use
the plates provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

Always use a wooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking plates.

Only use parts or accessories provided with the appliance or bought from an Approved Service
Centre. Do not use them for other appliances or intention.
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Do not

Do not use the appliance outside.

Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or below a wall cupboard.
Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished furniture,
etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.

Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to inflammable
materials such as blinds, curtains or wall hangings.

Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power cord must never be close
to orin contact with hot parts of the appliance, close to a source of heat or resting on sharp edges.
Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Never cut food directly on the plates,

Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring powder as this may damage
the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the food being cooked.

Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease collection tray becomes full
when cooking: let the appliance cool down before emptying.

Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.

To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive preheating with the appliance
empty.

The plates should never be handled when hot.

Do not cook food in aluminium foil.

To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection with it at any time.

Do not place asheet of aluminum or any other object between the plates and the heating element.
Never heat or cook whilst the grill is open.

Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tips/information

Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

Foryour safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations - Low voltage
directive - Electromagnetic compatibility - The environment - Materials in contact with food.

On first use, there may be aslight odour and a little smoke during the first few minutes.

Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these products
without prior notice.

Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo x

If the food is too thick, the safety system will stop the appliance from working.

Environment

Environment protection first!
g Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

Leave it at alocal civic waste collection point.
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Description
A Control panel A4
A1 On/off button A5

A2
A3

Frozen food mode A6
Cooking programs ~ A7

4 temperature settings in manual mode;
see specific manual mode in Quick Start Guide

“OK” button
Cooking level indicator
Bluetooth light

Body

Handle
Cooking plates
Drip tray
Power cord



Preparing

1Remove all packaging materials,
stickers and accessories from the inside
and the outside of the appliance.
The colour sticker on the cooking level
indicator can be changed, according to
the language. You can replace it with
the one on the inside of the packaging.

2 Before using for the first time,
thoroughly clean the plates with warm
water and a little washing up liquid,
rinse and dry thoroughly.

3-4 Position the removable drip tray at
the front of the appliance.

5 For the best results you may wipe
the cooking plates using a paper
towel dipped in a little cooking oil, to
improve the non-stick release.

6 Remove any surplus oil using a clean
kitchen paper towel.

7 Make sure that the upper and lower
plates are correctly positioned
in the product. Do not activate
preheating without the plates. Plug
your appliance into the mains power
supply. (Note that the cord should be
completely extended).
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Cooking with connection
1 Download the application and pair your OptiGrill

1 Download the OptiGrill app from the App Store or Play Store for Android™ via your tablet or
smartphone. Activate the Bluetooth® function on your tablet or smartphone. Plug in your a
OptiGrill Smart and turn it on by pressing the on/off button.

2 Select your OptiGrill Smart and follow the instructions on the application to pair your OptiGrill.

NB: Once you have followed the prompts on screen, your device will pair with your OptiGrill
Smart. The Bluetooth LED on the appliance flashes during the pairing phase and then becomes
fixed once paired.

3 Create your account and enjoy OptiGrill App.

2 Start cooking...
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Please refer to the link below to start using the OptiGrill app :
https://www.t-fal.ca/en/fag/Appareils-culinaires/Gril-viande/OptiGrill-Smart/csp/7211002602




1 Pressthe on/off button.
B @ ) 3 y Caution : Make sure there are no food
N between the plates
2 Ifthefood youwishtocookisfrozen, press
the corresponding button.

3 Select the appropriate cooking mode
according to what type of food you wish
to cook.

Tip, especially for meat: the cooking
results on the preset programs may vary
depending on origin, cut and quality of
thefoodbeing cooked, the programshave
beenset andtested for good quality food.

without connection

Similarly, the thickness of the meat must

betakeninto account during cooking; you

should not cook foods with a thickness
N greater than 4 cm.

3
2 _Preheating

If you are uncertain about what cooking mode to use, please refer to the cooking guides page 15.
N
4-7

minutes

4 Press the “OK” button: the appliance
starts preheating and the cooking level
indicator flashes pink.

The “OK” button lights red in
disconnected mode.

NB: If you have selected the wrong
program, return to stage 1.

Wait for 4-7 minutes.

5 6 An audible tone is heard and the

cooking level indicator stops flashing
when pre-heating is complete.

Note: At the end of preheating, if the
appliance remains closed, the safety
system will turn off the appliance.




7-8 Afterpreheating, the appliance isready

for use. a
Fully open the grilland place the food on

the cooking plate. and close the lid.
Note: if the appliance remains open for
too long, the safety system will turn off
the appliance automatically.

9-10 The appliance automatically adjusts
the cooking cycle (time and temperature)
according to the food thickness and
quantity.

Close the appliance to start the cooking
cycle.

Note for very thin pieces of food: close
the appliance, the button “OK” will flash
and the indicator will stay pink, press “OK”
toensurethe appliance recognises the food
and that the cooking cycle starts.

The cooking level indicator turns blue
and then becomes green to indicate the
cooking is in progress (for the best results
do not open or move your food during the
cooking process).

While cooking is in progress, a beep alerts
theusereachtimeacertainlevel of cooking
isattained (e.g. rare/yellow).
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pury

According to the degree of cooking, the
indicator light changes colour. When the
indicator light is yellow with a beep, your
food is rare, when the indicator light is
orange with a beep, your food is medium
and when the indicator light is red, your
food is well done.

e e

rare  medium well-don

N.B.:if youlike your meat very rare,remove
the meat when the cooking level indicator
turns green.

Please note, especially withmeat, itisnormal
that cookingresults may vary depending on
type, quality and origin of food.
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3 __...Cooking

1213 When the colour corresponding to
your choice of cooking level appears and
the beep sounds, open the appliance and
remove your food.

14-15-16 If you want to cook food to
different personal tastes, open the grill
and remove the food whenit has reached
the desired level and then close the grill
and continue cooking the other food. The
program will continue its cooking cycle
until it reaches the ‘well done’ level.
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17 Keep warm function

Once the well done cooking is reached,
the cooking is finished, the appliance
automatically activates the keep warm
function, the indicator light turns red
and the appliance begins to beep every
20 seconds. If food is left on the grill, it will
continue to cook while the cooking plates
cool. You may deactivate the beep by
pressing the button “OK”.

Note : the security system will power
off the appliance automatically after a
certain period of time



3 _...Cooking

i 18 Close the appliance. The control panel
’ N will light up and set itself to ‘choice of

program’ mode.

made.

Note: the security system will turn off
automatically if no program selection is

Cooking a second batch of food

If you wish to cook larger quantities, select a cooking program again (see section 2. “Preheating”,
starting from point 4), even if cooking the same type of food or same program.

Cooking larger quantities of food:
Once your first batch of food has finished cooking:
1.Make sure that the appliance is closed and no remnants of food remain inside.
2.Select the correct cooking mode or program (this step is necessary even if the
cooking mode is the same as for the foods you have just finished cooking).
3.Press the button “OK” to begin preheating. While preheating,
the light indicating the level of cooking will flash pink.
4.0nce preheating is complete, the appliance will beep
and the indicator light will stop flashing.
5.The appliance is ready to be used once preheating is complete.
Open the grill lid and place the food inside the appliance.

Important:
- Please note that preheating is required for each new batch of food.
Reminder: before activating preheating, make sure that the appliance is closed and no
remnants of food remain inside.
- Then wait for preheating to finish before opening the grill and placing food inside.
Note : if the new preheating cycle is activated immediately after the end of the preceding cycle,
the preheating time will be reduced.
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Cleaning and maintenance...

O~

12

Press the on/off button to turn off the
appliance.

Unplug the appliance from the socket
outlet.

Allow to cool for at least 2 hours.

To avoid accidental burns, allow the grill
to cool thoroughly before cleaning.



...Cleaning and maintenance
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Before cleaning, unlock and remove the
plates by pressing the release buttons on
the left side of the appliance.

The heating elements and any parts
visible and accessible after removing the
cooking plates, should not be cleaned.
If they are very dirty, wait until the
appliance has completely cooled down
and clean them with a dry cloth. The
upper and lower cooking plates are not
interchangeable and must be fitted in the
correct position.

Cleaning in a dishwasher: The drip tray
and the cooking plates are dishwasher
safe. The appliance and its cord cannot
be placed in the dishwasher.

Hand washing: Clean the cooking plates
using hot water and a little washing up
liquid, then rinse thoroughly to remove
any residue. Wipe them carefully with
paper towel.

Donot use metal scouring pads, steel wool
or abrasive cleaners to clean any part of
the grill, use only nylon or non-metallic
cleaning pads.

Drain the juice drip tray and wash it hot
water and a little washing up liquid. Then
dry thoroughly with a paper towel.

8 To clean the grill lid, wipe with a warm,
damp sponge and dry with a soft, dry
cloth.

9 Do notimmerse the body of grill in water
orany other liquid.

10 Always make sure the grillis clean and dry
before storing.

Any repairs must be carried out by an
approved service representative.

13
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Troubleshooting quide

Problem

Cause

Solution

Button & flashing
+ @ Indicator light solid green
+ Button [&] blinking

¢ Switching on the
appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food
and without plates
preheating (manual
mode is automatically
activated).

¢ 2possible options:

- (Manual mode) Choose the

tﬁmpemture setting by pressing the

. button and then press OK. Allow
to cook, but you must monitor the
cooking.

- (Automatic cooking program) Stop
the appliance, remove the food, close
the appliance properly, re-program
the appliance and wait until end of
preheating.

The appliance stops during the preheating
or cooking cycle.

o The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

o Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and close
it quickly for best cooking results. If the
problem occurs again contact your local
Tefal customer service.

{)The indicatorlight will flash white
+ Button ([@)/&)/(@)/&)/& ) flashing
+_Intermittent beeping

The device does not beep.

« Appliance failure.
« Appliance stored or used
inaroomthatistoo cold.

o Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact Customer Service.

{DThe indicatorlight will flash white

+ Button (@) flashing
+ Continuous beeping

o Appliance failure.

o Unplug the appliance and contact
customer service.

After preheating, I placed the food inside
and closed the appliance, @ but the
indicator light stays pink and cooking does
not begin.

o The quantity of food
inside the appliance is
greater than 4 cm.

o Th thickness of the food should not
exceed 4 cm.

.

The grillwas not opened
completely when placing
the food inside.

o Open the grill completely and close it
again.

The appliance does not
detect food inside The
food thickness is too
thin, “OK” is flashing.

« For thinner foods, press the [8] button
to ensure the appliance recognises the
food and that the cooking cycle begins.

The appliance turns itself to manual mode
+ @ Theindicator light will flash red.

+ button (@) temp control and [& light
fixed

o Preheating time was cut
short.

« Monitor the cooking periodically
(for use in manual mode).

Or

Press the ON/OFF button to stop the
grill, remove food, close the gill, select
the new cooking program you wish to
use and wait for the preheating cycle to
finish before adding the food (for use in
automatic mode).
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- : Cooking level color indicator

edicated program @ @ C

&3] Red meat Rare Medium Well-done
€3/ Burger Rare Medium Well-done
2 | Panini/ Sandwich Lightly cooked Browned Crispy
@A) Fish Lightly cooked Medium Well-done
& Poultry (boneless) Well-done

Pork (boneless), Sausages,
= Lamb (boneless) Well-done

Tips: if you want your red meat to be very rare (blue) you may use '

Cooking level

Food Cooking @ @ ‘

rogram
prog rare medium  well-done

Bread Slices of bread, toasted sandwiches
Burger bun (after pre-cooking the meat)
Meat & Pork fillet (boneless), pork belly
Poultry Lamb (boneless)

Frozen chicken nuggets (5

Pork belly

)

Gammon steak

Marinated chicken breast (boneless)

o@ ©® @
O00e ® & @ 0eeea0

Duck breast (boneless)
Fish Whole trout

Shelled prawns

e e

King prawns (with and without shells on)

Tuna steak
Manual mode |- . )
Seethe quickstart quide | GTilled fruits and vegetables (should be ' .
foeremaiﬂzicm;daer gue cut to the same size and thickness) a tidifferent temperature settings

For frozen food, press (%) before selecting your program.
15



WHCTPYKLU WU NO TEXHUKE BE3OMACHOCTH
BAXHbIE MEPbI BE3OMACHOCTI

Ana 6e3onacHoro ucnonb3oBaHuA, 06CNYKMBAHNA U YCTAHOBKN

BAaHHOI'O YCTPOIICTBA 03HAKOMbTECh CO BCeMM pa3fenamu HaCTOALLEero

PYKOBOACTBA W COOTBETCTBYIOLMMU PUCYHKAMM,

+ YCTPONCTBO He MpefHa3HaueHo ANA UCMONb30BAHNA C BHEWHUM
TaiMEPOM VNI OTAENbHOI CUCTEMOI ANCTAHLMOHHOTO YpaBeHis, 3a
MCKMIOYEHNEM YCTPOIICTB, PEKOMEHYEMbIX POM3BOAUTENEM, TaKIX KaK
CMApTOOH MM NNAHLLET,

+ YCTPOWCTBO MpejHa3HaYeHOo TOMbKO ANA JOMaWHero 6bIToBOro
MCNONb30BaHMA B NOMELLEHNAX. YCTPONCTBO He NpedHa3HaueHo Ana
MCNONb30BaHNA B HINKENPUBEAEHHBIX ClyyasX, rapaHTUA Ha KOTOpbie
He PacnpoCTPaHAETCA:

- B KYXOHHbIX NOMELLEHNAX, NpefHa3HaYeHHbIX 1A NepcoHana

MarasuHoB, B 0¢pucax 1 B apyrix pabounx noMeLLeHMAX;

Ha pepmax;

KNMeHTaMu OTenen, MoTenein n Apyrux nogobHbIX Mect

NPOXNBaHNS;

B MAHU-TOCTUHILIAX.

+ [leper nepBbIM UCMIONb30BAHIEM YaNNTE BCe YNIaKOBOUHbIE MaTepHanbl,
HaKNeK 1 NPUHAANEXHOCT U3HYTPU 11 CHAPYXM YCTPOIACTBA.

+ YCTPOIACTBO HE NpeHa3HaY€eHO NS UCMONb30BaHNSA ILaMIA (B TOM uncne
[IETbMU) C MOHUXKEHHBIMY (U3UECKIMM, CEHCOPHBIMY U YMCTBEHHDIMM
CNOCOBHOCTAMM, @ PABHO NALLAMM, UMEROLLMMIA HEZLOCTATOUHbIIA OMbIT K
3HaHWs, €CTIN TONbKO OHM He HAXOAATCA MOA NPUCMOTPOM WA He ObinK
MPOUHCTPYKTUPOBAHbI MO MOBOAY UCMONb30BaHMA YCTPONCTBA NALOM,
OTBETCTBEHHbIM 3a X 6e30macHOCTb. Cneute 3a Tem, uTobbl JETH He
Mrpany ¢ yCTpoicTBOM.

+ YCTpOiCTBO MOTYT CMONb30BaTh A€TI CTaplue 8 feT v auua ¢
OrpaHYeHHbIMIA GU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU AN YMCTBEHHbBIMY
CNOCOBHOCTAMM, a TaKXe NNLIA, HE MMEIOLLMe JOCTATOYHOTO OMbiTa U
3HaHWM, €CM OHI HAXOZATCA MOA NPUCMOTPOM MO0 03HAKOMIEHbI
C npaBunammu 6e30MacHoil IKCNNyaTaLumu YCTPORCTBA U 0CO3HAIOT
CBA3aHHbIE C HAM OMacHOCTI, YMCTKY M NONb30BaTENbCKOE 0BTy MBaHIE
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YCTPOICTBA MOTYT BbINONMHATD €TW CTaplue 8 neT Nog NpucMoTPOM
B3POC/IbIX.

+ YCTPOIACTBO 1 €ro kabenb NuTaHA ZOMKHbI ObITb HEAOCTYNHbI A1 AeTeit
mnaglue 8 ner.

+ He ocrasnaiite yctpoiicTBo 6e3 npucMoTpa BO BpeMA UCMOb30BaHNA. ﬂ

« A\ Bo BpemA MCMONb30BaHNA JOCTYMHbIE MOBEPXHOCTH YCTPONCTBA
MOTYT CUNIbHO HarpeBaTbCA. He MpuKacaiTech k ropAYNM NOBEPXHOCTAM
YCTPOCTBa.

+ YCTpOICTBO He MpefHa3HauyeHO ANA UCMONb30BAHNA C BHEWHNM
TaiMePOM UK OTAENbHOM CUCTEMOV AUCTAHLMOHHOTO YPaBAEHMA.

+ [lepeq ncnonb3oBaHNeM NOAHOCTbIO Pa3moTaiiTe Kabenb NuTaHNA.

« Ecnm Kabenb nutaHna noBpexXpeH, To BO n3bexaHine onacHoCTH ero
[OMKEH 3aMEHWTb 13rOTOBIUTENb WA €T0 TEXHNYECKNI NPEACTABUTEND.

+ He wncnonb3yitte yanunutenu. Ecnn Bbl cornacHbl B3ATb Ha ceba
OTBETCTBEHHOCTb 3a UCMONb30BaHMeE YANMHUTENEN, TO BbibupaiiTe
TOMbKO Te, KOTOpblE HAXOFATCA B XOPOLUEM COCTOAHIM, UMEIOT BIATIKY C
3a3eMNeHNeM 11 COOTBETCTBYIOT HOMIHANbHON MOLLHOCTY YCTPOCTBA.
MpumuTe BCe HeOBXORMMbIE MEpbI IPEAOCTOPOXHOCTH, YTOObI HUKTO HE
CNOTKHYNCA 06 YAAMHUTEND.

+ [logknioyaliTe yCTPOMCTBO TOMBKO K PO3ETKE C 3a3eMEHIEM.

+ YbenuTech, 4T0 UCTOUHIK INEKTPONUTAHIA COOTBETCTBYET HOMUHANbHOI
MOLLHOCTY 11 HANPAXEHINH0, YKa3aHHbIM Ha HIDKHEI YaCTIn YCTPOWCTBA.

+ He norpyxaiite ycTpORCTBO, Kabenb NUTaHWA AN BUNKY B BOAY UIH
Nio6yI0 APYryIo XUAKOCTS.

NPEQYNPEXAEHUE. He ncnonb3yitte rpunb 6e3 [ABYX nnacTu,
YCTAHOBINEHHbIX BHYTPM.

Bcerpa

. BHMMaTeﬂAbHO YnTaliTe UHCTPYKLMK, 06UV ANA Pa3HbIX MOeNelt B 3aBUCMMOCTY OT NPUHAANEXHOCTe, NOCTaBNAEMbIX
CYCTPOCTBOM, 1 XpaHITe MHCTPYKLWW B NPefienax AoCAraeMocTy.

+ [lpn nonyyeHn OXxora OMECTITE ero Mog XONOAHYH0 BOAY 1 PU HEOBXOAMMOCTY HeMe/NEHHO 0bpaTUTECh K Bpauy.

+ [lepep nepBbIM UCMOJb30BaHNEM BbIMOIATE MAACTUHDI (CM. CTP. 31), HaneiiTe Ha HUX HeBOMbLIOE KONMYECTBO
PacTUTeNbHOro Macna I NPOTPYUTE MATKOW TKaHbBIO M GyMaXHbIM KYXOHHbIM NONOTEHLEM.

+ Pa3mecTute Kabenb NUTaHNA akKypaTHO, C yAnuHUTENeM unm 6e3, Takum 0bpasom, YTobbl Ntoan MOrM CBO6OAHO
nepemeLLaTbCAl BOKPYT CTOMa, He COTbIKAACh O kabenu.

+ [lbIM MOXeT ObiTb OMaceH ANA XUBOTHbIX, KOTOPble 06NAAAIOT 0CO60 YyBCTBUTENBHBIM OBOHAHNEM, HAaMPUMEp MTUL.
PekomeHpyem BnafenbLam NTuL AepxaTb X NOAANbLLE OT 30HbI NPUTrOTOBAEHIA MLV,

+ XpaHuTe yCTPOICTBO B HEAOCTYNHOM [ANA fieTeil MecTe.

+ [lepeg MCNonb30BaHNEM YOeAUTECh, YTO MNACTUHBI YNCTbIE C 0BelX CTOPOH.

+ Yto6bl NpeaoTBPaTUTL NOBPEXAEHNE NNACTUH, UCMONb3YIATE UX TONbKO C TeM YCTPOICTBOM, A1 KOTOPOTO OHY
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npefHa3HayeHbl (HanpuMep, He CTaBITe VX B NeYb, Ha ra3oBble Fopesky, ANeKTpUYecKine BAPOUHble NaHenu 1 . f.).
+ Y6egutech, YTo NAACTMHbI NPaBUAbHO U YCTONYMBO PACMONOXEHDI HA YCTPONCTBE U HAZeXHO 3aPUKCUPOBaHbI.
Wcnonb3yitTe TONbKO MAACTUHBI, MOCTaBAAEMble B KOMMIEKTe C YCTPOWCTBOM MW MpuobpeTeHHble B
CrewLnani3vpoBaHHOM CEPBICHOM LiEHTpe.
Yro6bl He NOBPEAUTL MNACTUHDI, MCMONb3YiiTe lepeBAHHYIO UM NNACTUKOBYIO NONATKY.
+ Mcnonb3yiite ToNbKO AeTany 1 akceccyapbl, NOCTaBnAeMble B KOMMNIEKTe C YCTPOACTBOM Uik NpUobpeTeHHbie B
CMeLMani3vpoBaHHOM CEPBUCHOM LieHTpe. He 1cnonb3yiiTe ux AnA Apyrux U3penii Ui ueneii.

Hukorpa

He nicnonb3yiTe yCTpoiAcTeo Bre nomeweHuii.

+ He octasnsiiTe noaKnioueHHoe K paboTaioluee YCTPOICTBO 6e3 NpucMoTpa.

+ BousbexaHue neperpesa He CTaBbTe YCTPOIICTBO B Yron WM NOA LKA Y CTeHbI.

+ He cTaBbTe yCTPOWCTBO Ha XpYMKMe NOBEPXHOCTY (CTEKNAHHBIN CTOM, CKaTepTb, NakMpoBaHHYlo Mebenb 1 Ap.) W Ha

MATKIMe NOBEPXHOCTIA, HaNpPUMeP Ha KyXOHHOE NOMOTEHLE.

He cTaBbTe yCTPOICTBO MO HACTEHHbIN LKA, NONKY UM PAROM C FOPIOYMMU MaTepUanamu, TakvmMi Kak xaniosv,

LITOPbI AN robeneHbl.

He cTaBbTe yCTPOICTBO Ha ropAume v CKOMb3KMe MOBEPXHOCTY 6O NoBAN30CTI oT Hut. LLIHYP nuTaHnA He fOmKeH

HaXOAWTbCA BOMN3W UM B KOHTAKTE C FOPAYNMIA YaCTAMM YCTPOVCTBA, B HEMOCPEACTBEHHOI GAM30CTI K UCTOUHMKY

Tena Unn oCTpbIM Kpasm.

He KnaguTe KyxoHHble Nprbopbl Ha MOBEPXHOCTM YCTPONCTBA.

+He pexbTe NpoayKThl Ha NNacTHax.

+ He ncnonb3yiiTe MeTannnyeckne MOYAnKu 1 arpecciuBHble YNCTALYME NOPOLUKIA, TaK Kak OHI MOTYT NOBPEAUTL
aHTUNPUrapHOE MOKPbITUE MNACTHH.

+ He nepemeLyaiite yCTPOICTBO BO BPEMSA IKCTITyaTaLMM.

+ He nogHumaitTe ycTpoIICTBO 3a pyuKy Ui MeTannnyeckue NpoBoga.

+He 3anyckaiie npuroToBneHne 6e3 NpopyKTBO B YCTPOIACTBE.

+ He knaguTe anioMuHeByio Gonbry 1 Apyrine NPeAMETbI MeX/Y NNACTUHOI 1 NPUTOTOBAAEMbIMIA NPOAYKTAMM.

+He n3BneKaiiTe NOTOK AANA XUAKOCTY BO BPEMA MCMONb30BaHNA YCTPOIACTBA. ECNM B NpoLiecce MPUroToBREeHMA NOTOK
[ANA KNBKOCTY 3aNONHINNCA, AaliTe YCTPOIACTBY OCTBITb U OMOPOXHNTE NOTOK.

+ He nowmeLyaitte ropauve nMacTuHbl Ha Xpyrkwe NOBEPXHOCTI AN B BOAY.

+ Yto6bl COXpaHUTb aHTUMpPUrapHble CBOCTBA MOKPbITIA, N3beraliTe Ype3mepHOro NpeaBapUTENbHOTO Nporpesa
ycTpolicTea 6e3 NpogyKToB.

+He nbiTaiiTecb NepeHOCUTL ropAYme NNACTAHI.

+ He rotoBbTe Mpy NOMOLLY YCTPOICTBA NPOAYKTHI, 3aBEPHYTbIE B aIIOMUHMEBYIO $OMbTY.

+ Bo u3bexaHne nopun ycTpoitCTBa He MCMONb3yiiTe ero Ans NPUroToBeHNA bniog cnocobom «hnambe».

+ He nomeLyaitte NMCTbI ANIOMUHIA 1 APYTVE NPEAMETbI MEXAY MAACTAHAMIA 1 HArPEBATENbHDIM 1EMEHTOM.

+ He rotoBbTe Ha OTKPLITOM rpune.

+He HarpeBaiiTe ycTpoIcTBO 6€3 NNACTH.

COBeTbI n wmbopmauvm
+ bnarogapum 3a npuoGpeTeHiie 4aHHOO YCTPOVICTBA, KOTOPOE MPeEAHa3HAYEHO TONBKO AN AOMALIHENO MCMIONb30BAHNA.

+ B LienAx 6e30MacHOCTY yCTPOICTBO COOTBETCTBYET MPUMEHMMbIM CTaHAAPTaM U HopMaTuBaM — JIMpeKTiBa no
HU3KOBOJILTHOMY 060PYA0BaHMI0 — [IMPeKTMBa 06 SNEKTPOMArHUTHO COBMECTUMOCTU — [IupeKTnBa 06 oxpaHe
OKpyXatoLLeil cpefbl — [INpeKTMBa 0 MaTepyanax, HemoCPEACTBEHHO KOHTAKTUPYHOLLIX C NPOAYKTaMM NATAHMA.

+ B TeyeHue nepBbIX MMHYT UCMONb30BAHIA YCTPOICTBA MOXET NOABUTHLCA NETKIAN 3anax 1 AibiM.

+ Tlpou3soauTenb NPOBOAUT NOCTOAHHbIE UCCNIEZiOBAHMA 11 Pa3PabOTKM 1 MOXET BHOCUTb U3MeHeHNA B n3fenve 6e3

npezBapUTENbHOTO yBeOMIEHNA.

He ynorpe6nXmmy NPOAYKTbI, KOTOpbIE ObiM B HEMOCPEACTBEHHOM KOHTaKTe C YacTAMM yCTPOIACTB, NMEIOLLMMA

MapKNpOBKY
Ecnm npuror

MbllA NPOAYKT CINLIKOM TONCTbIN, 3aLYMTHAA CUCTEMA ABTOMATUYECKM OTKIOUUT yCTpOI7ICTBO.

3awmTa oKkpyxatoLeil cpeabl

3awuTa oKpy:Katowyeli cpefibl NpeBbilue Bcero!
YCTPOWNCTBO COAEPXKNT LieHHble MaTepuanbl, NPUroAHble Ana nepepaboTkn n
BTOPUYHOTO MCMOMb30BaHMA.
EEE O Cpaiite ycTPOWCTBO B 6MVXaliLIMiA NYHKT C6Opa OTXO/0B.
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OnuncaHune

A

A1

A2

A3

MaHenb ynpasnenna A4

Kxonka «Bkn./Bbikn» A5

Pexum

3aMOPOXEHHbIX A6
npoayKToB

Mporpammbl A7
NpWroToBAeHNA

4 HaCTpOMKV] TemnepaTtypbl B pyYHOM pexunme;
CM. pa3fien o cneunanbHOM py4YHOM pexunme B
KpaTKOM PYKOBOACTBE MOfb30BaTeNs

KHonka «OK»

VHAMKaTOP ypOBHS NpOXapKn

MHpvkaTop Bluetooth

Kopnyc
Pyuka

Paboune
MAACTUHbI

Jlotok gna
Xuproctu

LHyp nuTaHnAa
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MoaroroBKa
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1 yganwe BCE YMakoBOYHbIE MaTEPWanbl,
Haknemnkn u npuHagnexHoctn c
BHYTPEHHWX V1 BHELUHMX CTOPOH MNaCTUH.

LseTHyl0 Hakneiky Ha uHAnMKaTtope
YPOBHA MPUrOTOBNEHIA MOXHO 3aMeH!Tb
B COOTBETCTBUM C UCMONb3yeMbiM A3bIKOM.
Ee MOXHO 3aMeHIUTb Ha OfIHY 13 HaKneex,
npunaraembix K yCTpocTsy.

2 [lepep nepebiM WCMNONb30BaHWEM
TWaTeNbHO NOMOWMTE MAACTUHLI MPH
nomouy Tensoi BoAbl U HeboNbLWOro
KofMyecTBa MolWLWero CpeacTsa,
OMONOCHHTE W BBITPUTE HaCyXO.

3-4 Pacnonoxute CbemHblli NOTOK ANA
KOKOCTV B NEPefiHeil YaCTu yCTPOUCTBa.

5 [InA BOCTVXEHWA HaUNyYLLVIX PE3ybTaToB
11 NOAAEPKaHNA aHTANPUraPHbIX CBOMCTB
NpoTMPaiiTe NAACTUHL NPXU NOMOWN
ByMaXHOro NONOTeHLa, CMOYEHHOTO B
HEeBOMbLIOM KONUeCTBE PaCTUTENBHOMO
Macna.

6 YnanuTe BCe M3UWKM MACNa C NOMOLbIO
yncrToro 6yma>«Horo KYXOHHOTO
nonoteHLa.

7 Ybeputech, UTO BEPXHAA U HUXHAA
MNACTVHb NPABUNbHO YCTAHOBNEHbI
Ha ycTpoicTso. He BbinonHanTe
npenBapuTenbHblil pasorpes 6es3
YCTaHOBNEHHbIX NNacTuH. MoakniounTe
YCTPOWCTBO K WCTOYHMKY NUTaHMA.
MomHuTe, uTO Kabenb [OMKeH ObiTb
MONHOCTbIO Pa3MOTaH.



MpuroTtoBneHne c npunoxeHnem &2
1 3arpysute npunoxenue u BbinonHuTe conpsxenne ¢ ycrpoiicrsom OptiGrill

1 3arpysute npunoxetie OptiGrill Ha nnaHweT uan cMapTdoH 13 App Store unn Google Play
ana Android™. BkniouwTe dyHKuUMi0 Bluetooth® Ha nnaHLueTe unm cmapTdoHe. Moakniounte
ycTpoicTeo OptiGrill Smart K ceTv v BKAtoUMTE €r0 HaxaTeM Ha KHOMKY «BKN./BbIKN».

2 Boibepute ycTpoitcteo OptiGrill Smart 1 criepyiTe yKasaHuAM B NPUAOKEHUN AnA
BbINONHeHNA conpsxerna ¢ OptiGrill.

Mpumeyanue. Yrobbl BbIMonHUTL conpsxeHie yctpoictaa OptiGrill Smart, yaepxwsarite
KHOMKy «OK» B HaXaTOM COCTOAHWM B TeYeHue HeCKOMbKNX CeKyHs. CBETOANOAHbIN
nHpvKaTop Bluetooth GyseT Muratb BO BPeMA BbINOAHEHIA CONPAXEHWA 1 HaUHET ropeTb
HenpepblBHO MOCNe 3aBepLUeHA MPOLIEAYPbI.

3 Co3palite y4eTHyIo 3aNCb W HauHWTe NOb308aTbCA Npunoxernem OptiGrill.

2 Hauano npuroToBneHus. ..

C npunoXxeHnem

MoxanyicTa, nepenamTe no Ccbiike ANA Havyana pabotel ¢ npunoxexnem OptiGrill :

https://www.tefal.ru/fag/csp/7211003461
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MpuroToBneHne 6e3 NpuNoXXeHus
1 HauHute npuroroenexue ¢ nomouwbio OptiGrill

STED,

Ry

Ko

s>

3

3
2 TpepBapuTenbHbIi pa3orpes

HaxmuTe KHOMKy «BKn./BbIKN.».
BHumarue! Ybeautech, uto Mexpy
MNACTUHAMM HET NPOLYKTOB.

Ecnu HeoOXopMMO MpPUTOTOBNTL
33aMOPOXeHHble MPOAYKTH, HaxMuTe
COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY.

Boibepnte pexum npuUroToBneHns,
COOTBETCTBYIOWLMI TUMY NPOAYKTOB.
CoBeT, 0co6eHHO OTHOCAWMIICA K
NPUTrOTOBAEHNIO MACA: pe3ynbTaThl
MPUrOTOBNEHUA NO NPeAyCTaHOBAEHHbIM
nporpamMmmam MOryT MeHATbCA B8
3aBIMCUMOCTY OT NPOUCXOXAEHNS, HAPE3KNA
11 KayecTBa NpUroTOBNAEMbIX MPOAYKTOB.
Tporpanmmbl 66N HACTPOEHbI 1 NPOBEPEHDI
[N NPUrOTOBNEHA NPOZYKTOB XOPOLWEro
KauecTsa.

Takum xe obpasom BO Bpems
NPUrOTOBNEHNA [OMXHA YUNTHIBATHCA
TONWMHA MAca. He cnepyeT rotosuth
NPOLYKTbI TONLWMHOI Gonee 4 cu.

Ecnu Bbl He yBepeHbI, Kakon PeXnM NPpUroToBiieHNA NCNONb30BaTb, CM. PYKOBOACTBO Ha

cTp. 29

4

o wn

Haxmute kHonky «OK»: yctpoiicTBo
BKNIOYNTCA ANA NpeABapuUTeNsHOro
pasorpesa, a WHAMKATOP YPOBHA
NPUTrOTOBAEHMA HaYHeT MuUraTh
HVONETOBbIM.

Korfa ycTpolcTBo He NOAKMIOYEHO K
cmapThoHy, KHomka «OK» byaet ropeTs
KpacHbIM.

Mpumedanne. Ecnu 8o BbOpanu
HenpasWnbHYI0 MPOrpamMy, BEPHUTECH K
wary 1.

Mogoxante 4-7 MUHYT.

flocne 3BYKOBOTO CUTHana, Korpa
VHANKATOP nNepecTaHeT MUraTh
dnonetosbiM, NpeaBapuUTENbHbI
pasorpes Oypger 3aBepuweH.
Mpumeyarue. Ecnn nocne 3asepluenus
npefiBapTENbHOrO Pa3orpesa yCTPOMCTBO
OCTAeTCA 3aKPbITbIM, 3aLUMTHAA CUCTema
3BTOMATUYECKI OTKMIOUNT YCTPOWCTBO.



3 MpwurotoBneHue...

4 cpepHsis  nonHas
KPOBbIO NPOXapKa, Mpoxapka

7-8 llocne NpefBapuTENbHOTO PA3orpesa

YCTPOIICTBO FOTOBO K UCMIONb30BaHMIO.
[TonHOCTbIO OTKPOWTE rpUab, NOMeCTUTe
MPOAYKTbI Ha MNACTVHY U 3aKPOWTE KPbILLKY.
[pumeyanue. Ecnu ycTpoicTeo ocTaetca

OTKPbITbIM CAMLIKOM OO, 33LUMTHAA CrCTeMa
3BTOMATUYECKI OTKIIOUNT YCTPOIICTBO.

9-10  YCTPOICTBO aBTOMATUYECKM HaCTpanBaeT

LKA NPUrOTOBAEHMA (BpemA 1 Temnepatypy)
B COOTBETCTBUM C KOMMUECTBOM U TONLIMHOM
MIPOAYKTOB.

3aKpoiiTe YCTPOICTBO, UTOObI HauaTb LUMKN
MPUrOTOBNEHNA.

CoBeT ANA NPUroTOBNEHNA TOHKNX
NpPOAYKTOB: 33KPOiiTe YCTPOIACTBO. KHOMKa
«OK» HauyHeT muratb, a uHAMKaTOp byaet
CBETUTLCA MONETOBLIM. HaxmuTe KHOMKY
«OK», yTo6bl ybepnTbCA, YTO YCTPONCTBO
PACIO3HaNO NPOLYKTHI, @ UMK NPUrOTOBNEHNA
Havanca.

VIHAMKATOP YPOBHA NPUrOTOBAEHMA CTaHeT
CHHWM, 3 3aTem 3eneHbiM, Yka3biBad Ha 1o,
4TO BHIMONHAETCA NPUTOTOBIEHNE MPOAYKTOB
(ANA BOCTWXEHIA HaUNYYLLNX Pe3ynbTaTos He
OTKPbIBAIATE 11 HE ABUraiATe MPOLYKTHI BO BDEMA
NPUrOTOBNEHNS).

B npouecce NpuroToBneHwA 38yKOBOV CUrHan
6yeT YBEOMAATS NONb30BATENA O Nepexofe
K KaxaoMy Cniepylolemy YpPOBHIO Mpoxapky
(HanprMep, C KPOBBIO — XENTilA).

B 3aBMcuMOCTM OT CTemeHu Mpoxapku
VIHBVKaTOP BYRET MeHATb LUBeT. Korda MHankaTop
HaYMHAET CBETUTHCA XENTHIM NOCTE 3BYKOBOTO
CUHaNa, 370 03HAYAET, UTO MPOLYKTH 0BXapeH!
CHapyXW, HO Cbipble BHYTPU. Koraa HaMKaTop
HauMHaeT CBETUTbCA OPaHXEBbIM Mocne
3BYKOBOIO CHTHaNa, 370 03HAaeT, uTo MPOAYKTbI
JAOCTUrHyTa CpeAHAA CTeneHb Npoxapki. Koraa
VIHIMKATOP HAUMHAET CBETUTLCA KDaCHBIM NOCTTe
3BYKOBOTO C/IrHana, 370 03HaUaeT, UTo MPOLYKTLI
MI0MHOCTBIO MPOXAPEHb.

Mpumeyarue. Ecnu Bbl nlobute mACo
npakTyecki coipoe (blue rare), n3snexute
€70 113 YCTPOIACTBA, KOTAa MHAMKATOP YPOBHA
MPUrOTOBEHIA CTAHET 3e/1eHbIM.

06patute BHUMaHue, 0cO6eHHO BO Bpems
NPUrOTOBNEHUA MACA: 3TO HOPMaNbLHO,
4TO Pe3ynbTaThl NPUTOTOBNEHUA Pa3NNuHbI
[NA NPOMYKTOB Pa3HOTo TNa, KOMMYECTsa 1
MPOUCXOXEHNA. 23
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3 ...Mpurotosnexne

12-13 Korga useT uHpMkatopa 6ypet
COOTBETCTBOBATL XE3EMOMY YPOBHIO
NpUrOTOBAEHWA 1 YCTPOACTBO M3AacT
3BYKOBOW CUrHan, oTKpOWTe rpuib u
V13BNIEKMTE MPOZYKTDI.

14-15-16 /13Bnekute NpOAYKTH U3 rpuaa
COTNACHO LBETY Kpyra W 3ByKOBOMY
CUrHany, 4Tobbl MONYYNTL HEOBXOAMMYIO
cTeneHb NPOXapku. 3akponTe rpunb
W NPOAOAXaiiTe rOTOBUTb OCTaNbHble
npoaykTbl. [porpamma NPOROMKAT LKA
NPUrOTOBNIEHNS, NOKa He ByaeT A0CTUTHYTa
MonHan Npoxapka.

6e3 NpuNoXeHnsa

17 OyHKUVA NnoaAepKaHNA TeMnepaTypbl

Korga npopykTsl ByayT MOAHOCTbi
NPUroTOBAEHH, YCTPOWCTBO
3BTOMATUYECKM aKTUBMPYET QYHKLMIO
COXpaHeHuA Tenna, UHANKATOp HayHeT
CBETUTHCA KPACHbIM 1 YCTPOCTBO HauHeT
W3[aBaTb 3BYKOBOW CUrHan Kaxpble
20 cexyHp. Ecan ocTaBuTb NPOAYKTH 8
rpune, OHW NPOROMXAT FOTOBUTHCA, NOKA
MNACTUHbI He OCTHIHYT. YTOBbI OTKNIOUNTD
3BYKOBOW CHHAM, HAXMMTE KHOMKY «OK».

MNpumeyarne. 3awuTHas cucTema
3BTOMATUUECKN OTKIUMUT YCTPOICTBO
yepes3 onpeaeneHHoe Bpems.



...llpurotoBnexne

NPUroTOBNEHMA.

3BTOMATIYECKI OTKMIOUMT YCTPOICTBO.

18

18 3akpoite ycTpoictso. [aHenb
YNPaBEHNA HAUHET CBETUTLCA U CaMa
nepeigeT B pexum Bbibopa Nporpammbl

[pvmeyaHwe. Ecn H1 0fHa 13 nporpamm
He byneT BblOpaHa, 3alWNTHaA cucTema

MpurotoBneHue BTOpON NopLMu

Ecnn HeobXoANUMo NpuroToBuTb GonbLue NOPLWIA, CHOBa BbIOGEPUTE NPOrpammy
npuroToBneHna (cM. paspen 2. «MpeABapuTenbHbI Pa3orpeB», HauMHaA ¢ MyHKTa 4), faxe
ecnu byayT roToBUTLCA NPOAYKTbI TOTO e TUNa Np1t MOMOLLM TOIA e NPOrpaMmbl.
NpurotoBnenune 6onbluero KoNNYecTBa NPOAYKTOB
lMocne npurotoBneHnA nepaoi NopLyvmn NpoAyKTOB BbINMONHIUTE CledyloLLee.
1. Y6eauTech, 4To YCTPOICTBO 3aKPbITO 11 BHYTPU HETO HET OCTATKOB NPOAYKTOB.
2. BbibepuTe NpaBunbHbIi peximM NPUroToBREHNA UK NPOrpaMMy (3TOT Lwar obA3aTeneH Aaxe npu
11CNONb30BaHI TOTO e pexuma NPUroTOBAEHNA, YTO W ANA NPefbiAYLLei NapTUi NPOAYKTOB).
3. HaxmuTe KHonky «OK», 4Tobbl HauaTb NpeBapUTENbHbIl pa3orpes. Bo Bpems NpeaBapuTeNbHOTO
pa3orpesa MHAVMKATOP, yKa3blBaloLyil Ha ypOBEHb FOTOBHOCTY, ByAET MUraTb GUONETOBbIM.
4.Tlocne 3aBepLUeHNA NPefBaPUTENbHOMO Pa3orpeBa yCTPONCTBO U3FACT
3BYKOBOI! CUrHa, @ MHANKATOP NepecTaHeT MUraTb GONETOBbIM.
5. Mocne okoHYaHMA NpeBapUTENbHOrO Pa3orpesa yCTPOICTBO rOTOBO K
11CN0b30BaHMI0. OTKPOITE rpUb 1 MOMECTITE BHYTPb MPOAYKTbI.
BaxHo!
- TlomMHuTe, YTO NPEABAPUTENbHII Pa3orpes HEOOXOANM AANA KAX[OTO HOBOTO LMK/A MPUTOTOBAEHNS.
HanomuHaHwe. Mepeg Hauanom npeaBapuTenbHOro pasorpesa ybeautecs,
4TO YCTPOIICTBO 3aKPbITO 11 BHYTPY HEro HET 0CTaTKOB NPOAYKTOB.
- [pexae uem OTKPbITL FPUAb 1 TOMECTUTb BHYTPb HEro NPOAYKTb,
[NOXANTECH OKOHYaHA NPeBaPUTENbHOMO NOJOrPeBa.
MpumeyaHne. Eciv HOBbIN LKA NPUTOTOBEHINA HAUMHAETCA CPa3y Xe NoCae OKOHYaHWNA
npefblayLero, Bpems NpefBapuTeNbHOro PasorpeBa CoKPaLLAeTCs.
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OuuncTKa 1 06CnyKnBaHmMe...

1 Haxmnte Ha KHOMKY «BKN./BbIKN», 4TOObI
. ’ BBIKNIOUNTb YCTPOIICTBO.
@ 2 OTkno4nTe YCTPOWCTBO OT
) ( SNIEKTPUYECKON PO3ETKM.
<
2

3 [laitte ycTpOWCTBY OCTbITb HE MeHee
2 4acos.

YT00b! 130EXaTh OXOrOB, NEPE OYMACTKOM
[aliTe rpunio NOMHOCTbIO OCTbITb.
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...0unCcTKa 1 o6cnyKuBaHme

10

[lepes BLINONHEHMEM OUYNACTKM U3BNEKMTE
MAACTIHbI, HaXaB Ha KHOMKM Pa3bNIOKIPOBKN
C NeBOIA CTOPOHbI YCTPOMCTBa.

HarpeBatenbHble 3nemeHTHl 1 BCe BUANMble
feTani, K KOTOpbIM MMEeTCA [OCTyn
nocne u3BneyeHus NNacTH, He ROMKHbI
noaBepraTbCA uncTke. Ecin oHuM oueHs
rpA3HblE, JOXAUTECD, KOTAA YCTPOWCTBO
NOMHOCTBIO OCTBIHET, U OYNCTUTE WX CYXOi
TKaHbi0. BEPXHAA U HIKHAA NNACTUHb He
ABNAIOTCA B33VMO33MEHAEMBIMY 1 JOMKHbI
YCTaHaBAVBATbCA B MPABIHOM NONOXEHNN.

YucTka B NOCY0MOEYHOI MaLuHe: JIoToK
LNA KABKOCTY M IACTIAHBI TOUNA MOKHO MbiTb
B MOCYAOMOEYHOI MalLIHe. YCTPOICTBO 1 ero
WHYP HeNb3A NomelLaTb B MOCYAOMOeYHYI0
MaLLHY.

Yuctka BpyuHyto: [1pomMoiiTe NNACTUHbI
ropAveit BOOI C HEBOMbLMM KONMYECTBOM
MOIOLLEr0 CPefiCTBa v TLLATeNbHO CNOAOCHITE
[NA YBaNEHIA BCeX OCTaTKOB 3arpA3HEHUN.
AKKYpaTHO MpoTpuTe MUX BYMaXHBIM
MONOTEHLIEM.

He ncnons3yitte MeTananyeckue ryoku,
MOYANKI 11 fipyrve abpasvsHble uncTALMe
CPeACTBa ANA OUMCTKM YacTeil rpuns.
ficnonb3yiiTe TONbKO HEWNOHOBbIE
W HemeTanauuyeckne yucrawue
npucrocobneHys.

OnopoxHuTe NOTOK ANA XMAKOCTU W
NPOMOVATe €ro B ropAYeit Boje C HeboMbLLMM
KONMYECTBOM MOIOWLETO CpefcTBa. BuitpuTe
HaCyxo ByMaxHbiM NONOTEHLEM.

UT0BbI QUNCTUTD KPBILKY FPUAA, NPOTPUTE ee
rybKoi, CMoueHHOM Tennolt BORON, a 3aTem
MPOTPYTE HACYXO MATKOM TKaHbIO.

He norpyxa#ite Kopnyc rpuna 8 Bogy uim
APYTYIO XUAKOCTD.

Mpexge uem ybpaTb yCTPOWNCTBO Ha
XpaHeHue, YOeanTeCh, YTo rpuib YnCTHIN 1
CyXOM.

Mio60l PeMOHT BONMXEH BbIMONHATHCA
KBAanNOULUMPOBAHHBIM CEPBUCHBIM
CnewunanucTom.
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yKLN

YyCTpaHeHNIo HenolagoK

Mpo6nema

MpununHa

PeweHne

Knonka @5 muraer

BkntoueHue ycTpoiicTaa un
3aMyCK aBTOMATNYECKOTO
LMKNa NPUrOTOBNIeHNA C
MPOAYKTaMU BHYTPH, HO
6e3 npeaBaputensHoro
pasorpesa NnacTiH
(pyuHoit pexum
aKTUBMpyeTca
aBTOMATNYECKN).

+ 2 BO3MOXHbIX BapHaHTa:

- (PyyHoit pexum) Bbibepute HacTpoiiky
TeMepaTypbi, Haxas KHonky (&, a saem
HaxmuTe kHonky «OK». 3atem moXHO
TOTOBMTb, HO HEOBXOAUMO ClIeAUTb 3a
MPOLIECCoM.

- (ABTomaTuyeckas nporpamma
npuroToBAeHKa) Bbikniouue ycTpoiicTso,
W3BNEKWTE NPOfYKTbI, HAZLeXHO 3aKpPOiATe
YCTPOiiCTBO, Mepenporpammupyite
ero U0 JOXAMTECh OKOHYaHUA
npe/iBapUTENbHOO PA3orpeBa.

YeTpoiicTBO NpekpalyaeT paboty Bo Bpema
MPeABapUTENbHOTO Pa3orpeBa WAM LnKNa

YcTpoitcTBo 6bin0 CAMWKOM
[T OTKPBITO B NPOLjecce

+ OTKnioYmMTe YCTPOIICTBO OT 3NEKTPOCETH I
0CTaBbTe Ha 2-3 MUHYTHI, 3aTeM 3amycTuTe

MPUrOTOBREHNS. MPUrOTOBNEHNS, npouyecc 3aHoso. Mpu cneayiouem
+ YCTPOIACTBO CIMLIKOM ONTO | MCTIONb30BaHYM CTpaiATech GbiCTpee OTKPbIBaTH
paborano 6e3 npogykTos 1l 3aKpbIBATb YCTPOICTBO ANA AOCTUKEHUA
BHYTPY N10C/IE OKOHYAHUA NyuwWX pe3ynbTatos npurotonexua. Ecan
pasorpesawnv Bnpotecce | - npo6niema BOSHUKHET CHOBA, CBAXWTECH C
COXpaHEHIA Tenna. MECTHbIM CEPBHCHbIM LieHTPOM Tefal.

Vlnnmamp muraer Genbim
+ Kronka (@)/&)/( &)/ &)/ (&) muraer
+ [pepbiBUCTbIZ 3BYKOBOV CUHaN

YCTPOIACTBO He U3AAET 38YKOBOVI CHrHan.

Henonapku ¢ ycTpoiicTBom.
YeTpoiicTBo Ucnonb3yetca
NV XPaHWTCA B CAIMLLIKOM
XONOAHOM NOMELLEHN.

+ OTKnioyute YCTPOICTBO U NOAKMIOUMTE €ro
CHOBA, NOCNE Yero HeMefiNeHHO nepesanycTuTe
UMK NpeABapuUTeNbHOro pasorpesa. Ecn
npobnema He vcyesaet, obpatutech B cnyxby
TIOAREPXKM.

I/IqulKaTop Muraet Genbim
+ Knonka (©) muraer
+ HenpepbiBHblit 38yKOBO CUTHan

Henonagku c ycrporictaom.

+ OTKniounTe YCTPOICTBO OT 3NEKTPOCETU 1
CBAXUTECH CO YOOI MORAEPXKM.

Mocre NpeRBapUTENbHOTO Pasorpesa MpoayKTbl
6binM MOMELLEHbI BHYTPb 1 YCTPOVICTBO 0bi0
3aKkpsiTo, (@ HO VHAMKATOP OCTanCA GHONeTOBbIM,
aNPOLECC MPUTOTOBAEHVA HE HaYancs.

TpopyKTbI BHYTPU

TonwuHa NpogyKTOB He JOMXHA NpeBbiLaTh

YCTPOIACTBa TOALLE 4 CM. 4em.

+ Tpwnb Gbin He nonHocTblo |+ OTKPOWTe rpUAb MOHOCTbIO, 3aTeM 3aKpoiiTe
OTKPBIT NPY Pa3MeLLEHNH CHOBa.
BHYTPY HEro MpoAYyKToB.

YCTPOIACTBO He pacro3Haet
MPOAYKTbI BHYTPM
MpopyKTbl KoM
TOHKMe, KHonka «OK»
Muraer.

+ ECnn Bbl roTOBUTE TOHKVE MPOAYKTbI, HaXMuTe
kronky [@], uTobbl ycTpoicTBo Morno
pacnosHaTb NPOAYKTbI M 3anyCTUTb LKA
NPUrOTOBNEHNA,

YCTPOICTBO CAMOCTOATENbHO NeEPELLNO B PyHOIA
pexum
+ @ Vnavkatop MuraeT kpacHbiM.

+ kHonka ((§) ynpaBneHua Temnepatypoit i
urpmkarop [&8] ceeturca

Bpema npepsaputensHoro
pa3orpea 6bin0 NPEPBAHO.

+ [lepuognyeckn cnegute 3a npoueccom
MPUOTOBAEHIS (LNA UCNONb30BaHWSA B PYYHOM
pexume).

nwm

+ Haxmute KHonky «Bkn./Bbikn. AnA
npeKpawenua paboTbl rpuns, ussnekute
NPOAYKTbI, 3aKpoiiTe rpunb, BbibepuTe
HOBYIO MPOrpamMMy MPUroTOBAEHNS, KOTOPYH0
Bbl XOTUTE WCMONb30BaTh, U BOXKAUTECH
3aBeplueHVA NPeBapUTENbHOTO Pa3orpesa,
nepen Tem Kak 406aBnATb NPOAYKTH (ANA
PaoTbl B aBTOMATUYECKOM PeXUMe).
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PyKOBOACTBO no NPuroToBJsIeHNIO (aBTOmaTnueckune nporpaMMbl)

L|BeTHOI MHAMKATOP YPOBHSA NPUrOTOBNEHNA

HasHaueHue nporpammbi @ ) '
&= Creitk C KpoBblo CpepHaa npoxapka MonHaa npoxapka
) Byprep C kpoBblo CpepaHaa npoxapka MonHaa npoxapka
Cnerka . .
ﬁ MaHuHn / conpBnyn oxaperHas PymaHbiit Xpyctawmin
Cnerka
@X| Pbiba obapenHas CpeaHsaa npoxapka MonHaa npoxapka
&) nruya (6e3 koctn) MonHaa npoxapka
CBUHMHa (63 KocTH), coCnCKM,
=) - (6e3 KocTn) MNonHas npoxapka

CoBeT: e/ HeoOX0ANMO, UTOGLI MACO BbINO NPaKTIYeCKM CbipbiM (blue rare), MOXHO MCNONb30BaTL @)

PykoBoACTBO N0 NpUroToBNeHMIo (BKNOYaa py4HON pexmnm)

YpoBeHb npoxapki
n lporpamma @ @ ‘
poAyKTbI
NPUTOTOBNEHNA | ¢ kposblo  cpepHas nonHas
npoxapka  nmpoxapka
Xne6 TomTukw xneba, TocTsl (0)
bynouka pna Gyprepa (nocne 2 O
NpefiBapUTENbHOTO Pa3orpesa Msca)
Msco n nuya CuHoe dune (6€3 KocTeit), CBUHAA rPYANHKA = ‘
bapaHuHa (6e3 kocreit) ‘
3aMOPOXEHHbIE KypuHble HarreTcol (e ) ‘
CBuHan rpyAnHKa ‘
Betunna 2 0]
MapyHoBaHHble KypiHble rpyfKH (663 KocTw) () @
YTuHan rpyzKa (6e3 koctn) () ‘
PbiGa Llenas dopens @
OunLLeHHble KpeBeTKi & O
Koponesckue kpeeTKI (0uniieHHbIe 11 HET) O
Creifk u3 TyHua [@)
PyuHoit pexum
Cm. nHdopmamio o
pywompeumes | QO W QDYKTH Ha rpune (Heobxopumo 4 4 pa3nindHble HACTPOMK/ TeMNEpaTypbI
Kparkom pykosogcrae | HaPE3aTb OIMHAKOBOTO pasiepa TONLLMHbI)

p‘l'lil 3aMOPOXKEeHHDbIX NPOAYKTOB HaXMuUTe ;;135 , npexae 4em Bbl6|/|paTb nporpammy.

29

2



INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA

Uzytkowanie, konserwacja i instalacja produktu: dla wiasnego

bezpieczenstwa nalezy zapoznac si¢ zodpowiednimi czgSciami

mstrukql i korzystac z zamieszczonych w niej schematow.
+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem zewngtrznego
przefacznika czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania
ingfgo niz okreslony przez producenta, takiego jak np. smartfon lub
tanlet.

+ Urzadzenie jest przeznaczone wg’rqcznie do uzytku domowego w
pomieszczeniach. Gwarancja nie obejmuje nastepujacych zastosowan,
do ktorych urzadzenie nie jest przeznaczone:

- kuchenki pracownicze w sklepach, biurach i innych obiektach
pracowniczych;

- domy/gospodarstwa rolne;

- pokoje w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkaniowych;

- obiekty typu nocleg ze $niadaniem.

+ Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna¢ wszystkie materia’rK
opakowaniowe, naklejki i akcesoria zarwno po stronie wewnetrznej ja
i Zewnetrznej urzadzenia.

+ Urzadzenia nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w th dzieci) o
ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub psychicznych, ani osoby
bez odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze osoba dorosta
odpowiedzialna za ich bezpieczefstwo nadzoruje wykonywane przez nie
czynnosci lub poinstruowata je wezesniej na temat obstugi urzadzenia.
Aby nie dopusci¢ do zabawy urzadzeniem, dzieci powinny pozostawac
pod opieka 0sob dorostych; nie uzywac jako zabawki.

+ Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru, pouczenia
na temat bezpiecznej obstugi i dopilnowania zrozumienia zagrozen,
urzadzenie moze by¢ uzﬁwane przez dzieci w wieku od lat 8, osoby o
ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub psychicznych, a takze osoby,
ktorym brak jest doswiadczenia lub wiedzy. Dzieci mogq wykonywac
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Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacja trlko pod warunkiem
ukoniczenia 8 lat i tylko pod nadzorem osoby dorostej.

+ Urzadzenie i jego kabel nalezy chroni¢ przed dzie¢mi do lat 8.

+ W czasie uzytkowania nigdy nie nalezy zostawiac urzadzenia bez nadzoru. G

« A\ W czasie pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni
moze by¢ wysoka. Nigdy nie nalezy dotykac goracych powierzchni
urzadzenia.

+ To urzadzenie nie jest przystosowane do sterowania za pomoca
zewnetrznego minutnika lub oddzielnego pilota.

+ Przewdd zasilajacy nalezy catkowicie rozwingc.

+ W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji, jezeli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, nalezy go wymienic. Wymiany powinien dokona¢ producent
lub jego serwis posprzedazowr

+ Nie nalezy uzywa¢ przediuzacza. Pod warunkiem akceptacji
odpowiedzialnosci za takie postepowanie, nalezy uzywac wytacznie
przedtuzacza bedacego w dobrym stanie, wyposazonego we wtyczke z
bolcem uziemiajacym oraz dostosowanego do mocy urzadzenia. Nalezy
podja¢ wszystkie niezbedne kroki majace na celu wykluczenie ryzyka
potkniecia sie kogokolwiek o przedtuzacz.

+ Urzadzenie nalezy zawsze podtacza¢ do kontaktu Sciennego z
uziemieniem.

+ Nalezy dopilnowat, aby napiecie i moc zasilania byly takie, jak podano
na spodzie urzadzenia.

+ Urzadzenia, przewodu zasilajacego i wtyczki nie nalezy nigdy zanurzac
w wodzie lub innych ptynach.

OSTRZEZENIE: Bez zatozonych 2 plytek do pieczenia grilla nie nalezy
nagrzewac (nawet wstepnie).

Zalecenla

+ Nalezy dokfadnie przeczytac instrukcje wspdlne dla réznych wersji i akcesoriow dostarczonych z urzadzeniem; instrukcje te
nalezy mie¢ potem pod reka.

+ Jesli dojdzie do wypadku, nalezy natychmiast sptukac oparzone miejsce zimna woda i w razie potrzeby wezwac lekarza.

+ Przed pierwszym uzyciem, nalezy umy¢ plytki (patrz strona 53), rozprowadzic na nich niewielkg ilos¢ oleju do smazenia i wytrze¢
miekka Sciereczka lub papierowym recznikiem kuchennym.

+Niezaleznie od tego, czy uzywany jest przedtuzacz, czy tez nie, przewod zasilajacy nalezy starannie poprowadzi¢ w taki sposob,
aby goscie mogli sie swobodnie porusza¢ wokét stotu bez ryzyka potkniecia sie o przewéd.

+ Opary powstajace podczas pieczenia moga by¢ niebezpieczne dla zwierzat o szczegélnie wrazliwym uktadzie oddechowym,
np. dla ptakéw. Zalecamy, aby wiasciciele ptakéw trzymali je z dala od miejsca pieczenia.

+ Urzadzenie nalezy zawsze chronic przed dziecmi.
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Przed uzyciem nalezy dopilnowac, aby obydwie strony plytki byly czyste.

Aby nie dopuscic do uszkodzenia plytek, nalezy ich uzywac tylko w urzadzeniu, do ktérego zostaty one zaprojektowane (np. nie
powinno sie ich wkfadac do piekarnika, ktas¢ na palnikach gazowych ani na elektrycznej ptycie kuchennejitd.).

Nalezy dopilnowac, aby plytki byly stabilnie zatozone i poprawnie zaczepione w urzadzeniu. W urzadzeniu nalezy uzywac
wylacznie plytek dostarczonych w komplecie z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie obstugi klienta.

Aby nie uszkodzic plytek do pieczenia, nalezy zawsze uzywac drewnianej lub plastikowej fopatki.

Nalezy uzywa¢ wytacznie czesci lub akcesoriow dostarczonych z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie
obstugi klienta. Nie nalezy ich uzywac do innych urzadzen lub niezgodnie z przeznaczeniem.

Zakazy

Nie uzywac urzadzenia na dworze.

Gdy urzadzenie jest podfaczone do kontaktu, nigdy nie nalezy go zostawiac bez nadzoru.

Aby nie dopuscic do przegrzania sie urzadzenia, nie nalezy ustawiac go w kacie lub pod szafka nascienna.

Nigdy nie nalezy ustawiac urzadzenia bezposrednio na delikatnych powierzchniach (szklany stét, obrus, meble lakierowane,
itp.) lub na miekkich powierzchniach takich jak scierka do naczyn.

Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia pod szafka lub pétka zawieszong na Scianie lub w poblizu materiatow fatwopalnych takich
jak rolety/zaluzje, zastony lub zawieszki nascienne.

Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia na goracych lub sliskich powierzchniach lub w ich poblizu; przewdd zasilajacy nie
powinien nigdy znajdowac sie blisko goracych czesci urzadzenia lub innych Zrédet wysokich temperatur ani dotykac ich; nie
powinien tez zwisa¢ na ostrej krawedzi.

Na powierzchniach urzadzenia przeznaczonych do pieczenia nie nalezy ustawia¢ garnkow i przyboréw kuchennych.

Nigdy nie nalezy kroi¢ zywnosci bezposrednio na plytkach.

Poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia powtoki zapobiegajacej przywieraniu, nie nalezy uzywa¢ metalowych
druciakéw i myjek z wetny stalowej ani zracych proszkow do szorowania.

Nie nalezy przestawiac pracujacego urzadzenia.

Podczas przenoszenia nie nalezy trzymac urzadzenia za uchwyt lub przewdd zasilajacy.

Nigdy nie nalezy wiaczac pustego urzadzenia.

Miedzy plytka a opiekanymi artykutami spozywczymi nie nalezy uzywac folii aluminiowej lub innych przedmiotow.

Podczas pieczenia nie nalezy wyjmowac tacki do zbierania thuszczu. Jesli tacka do zbierania ttuszczu napehni sie w czasie
pieczenia: przed opréznieniem nalezy pozwoli¢, aby urzadzenie ostygto.

Goracej plytki nie nalezy odktadac na delikatnych powierzchniach ani wktadac pod wode.

Aby zachowa¢ whasciwosci powtoki zapobiegajacej przywieraniu, nalezy unika¢ nadmiernego wstepnego nagrzewania
pustego urzadzenia.

Nigdy nie nalezy manipulowac goracymi ptytkami.

Nie nalezy zapiekac produktow spozywczych w folii aluminiowej.

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia urzadzenia, nie nalezy go nigdy uzywac do jakichkolwiek potraw flambirowanych.

Miedzy plytki a element grzewczy nie nalezy wkadac folii aluminiowej lub jakichkolwiek innych przedmiotdw.

Nigdy nie nalezy wiaczac grzania lub rozpoczynac pieczenia, gdy grill jest otwarty.

Nigdy nie nalezy nagrzewac urzadzenia bez zatozonych pytek do pieczenia.

Wskazoéwki/informacje

Dziekujemy za zakup naszego urzadzenia, ktore jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

Dla bezpieczenstwa uzytkownika urzadzenie spetnia stosowne normy i przepisy zawarte w nastepujacych dyrektywach:
dyrektywa niskonapieciowa, dyrektywa w sprawie kompatybilno$ci elektromagnetycznej, dyrektywa w sprawie ochrony
$rodowiska dyrektywa w sprawie materiatdw majacych kontakt z zywnoscia.

Przy pierwszym uzyciu, przez kilka pierwszych minut moze wystepowac lekkie dymienie i swad.

Nasza firma prowadzi prace badawczo-rozwojowe i zastrzega sobie prawo do wprowadzania w produktach modyfikacji
bez wczesniejszego powiadomienia.

Nie nalezy spozywac artykutdw spozywczych, ktore stykaly sie z czesciami oznaczonymi logo x

Jesli produkt spozywczy jest zbyt gruby, system zabezpieczajacy zatrzyma prace urzadzenia.

Srodowisko
ﬁ Przede wszystkimi ochrona srodowiska!

Urzadzenie zawiera warto$ciowe materiaty, ktére mozna odzyska¢ lub poddac
recyklingowi.
Zostaw wiec swoje stare urzadzenie w miejscowym punkcie zbiérki odpaddw.
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OptiGrill

Q0 veeiceR

Opis

A

A1
A2
A3

Panel sterowania

Przycisk wk./wyt.
Tryb mrozonek
Programy pieczenia

A4

A5
A6
A7

4 ustawienia temperatury w trybie recznym; patrz
specjalna instrukcja dotyczaca trybu recznego w
przewodniku szybkiego startu

Przycisk, OK"

Wskaznik poziomu przypieczenia

Kontrolka Bluetooth

B Korpus

C Uchwyt

D Plytki do pieczenia
E Tacka ociekowa
F Przewdd zasilajacy
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Przygotowanie

34

Usuna¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe, naklejki i akcesoria
zarbwno po stronie wewnetrznej jak i
zewnetrznej urzadzenia.

Kolorowa naklejka na wskazniku poziomu
przypieczenia moze sie zmienia¢, w
zaleznosci od jezyka. Mozna ja zastapi¢
naklejka znajdujaca sie w srodku
opakowania.

Przed pierwszym uzyciem nalezy dokfadnie
umy¢ plytki ciepta woda z dodatkiem
niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.
Nalezy je wyptukac i dokfadnie wysuszy¢.

Z przodu urzadzenia zatozy¢ wyjmowana
tace ociekowa.

Aby uzyskac najlepsze efekty i poprawi¢
dziatanie powlfoki nieprzywierajacej, plytki
do pieczenia mozna przetrze¢ papierowym
recznikiem zamoczonym w niewielkiej
ilosci oleju kuchennego.

Usunac nadmiar oleju czystym kuchennym
recznikiem papierowym.

Upewnicsig, ze gornai dolna ptytka sa
poprawnie ztozone w urzadzeniu. Nie
rozpoczynac nagrzewania wstepnego
bez plytek. Podlaczy¢ urzadzenie
do zasilania - wlozy¢ wtyczke do
kontaktu. (Uwaga: przewdd powinien
by¢ catkowicie rozwiniety).



Pieczenie po potaczeniu
1 Pobraé aplikacje i sparowa¢ urzadzenie OptiGrill

1 W przypadku systemu Android™, pobrac przez tablet lub smartfon aplikacje OptiGrill
ze sklepu App Store lub Play Store. Wiaczy¢ funkcje Bluetooth® w swoim tablecie lub
smartfonie. Podtaczy¢ do kontaktu i nacisnac przycisk wh./wyt, aby wiaczy¢ OptiGrill Smart.

2 Aby sparowac swoje urzadzenie OptiGrill, wybra¢ OptiGrill Smart i postepowac zgodnie z
instrukcjami w aplikacji.

UWAGA: Aby sparowac swoje urzadzenie OptiGrill Smart, nalezy przez kilka sekund
naciskac przycisk ,OK". W czasie parowania kontrolka LED Bluetooth bedzie migac, a po
sparowaniu zacznie sie Swieci¢ na state.

3 Utworzy¢ swoje konto. Teraz mozna juz zaczac korzystac z aplikacji OptiGrill.

2 Rozpoczecie pieczenia...

Skorzystaj z ponizszego linku w celu aktywacji aplikacji OptiGrill:
https://www.tefal.pl/faq/csp/7211003461
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- 1 Nacisna¢ przycisk wh/wyt.

@ Uwaga: Nalezy upewnic sie, ze miedzy

s plytkami nie ma produktow spozywczych

2 Jedli produkty spozywcze przeznaczone do
pieczenia sa zamrozone, nalezy nacisnac
odpowiedni przycisk.

3 Wybra¢ odpowiedni tryb pieczenia, dobrany
do rodzaju produktow spozywczych.

Wskazowka, zwlaszcza w odniesieniu
do mies: efekty pieczenia za pomoca
predefiniowanych programéw moga sie
zmienia¢ w zaleznosci od pochodzenia,
sposobu pokrojenia oraz jakosci pieczonego
produktu, programy zostaty skonfigurowane
i przetestowane na produktach spozywczych
dobrej jakosci.

Podobnie, podczas pieczenia nalezy réwniez
uwzgledni¢ grubos¢ miesa; nie nalezy piec
produktow o grubosci przekraczajacej 4 cm.

polaczenia

3

3
2 Wstepne nagrzewanie

W razie watpliwosci odnoénie do tego, ktérego trybu pieczenia uzy¢, nalezy zapoznac sie z

przewodnikiem pieczenia na stronie 43

4-7

4 Nacisna¢ przycisk ,0K": urzadzenie
rozpocznie nagrzewanie wstepne, a
wskaznik poziomu przypieczenia bedzie
migat na fioletowo.

W trybie roziaczenia przycisk ,OK" $wieci
Nna Czerwono.

UWAGA: W przypadku wybrania ztego
programu, nalezy wrocic do kroku 1.

5  Odczekac 4-7 minut.

5 6 Gdy wstepne nagrzewanie dobiegnie
konica, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy,
a wskaznik poziomu przypieczenia
przestanie miga¢ na fioletowo.
Uwaga: Na koricu etapu nagrzewania
wstepnego, jezeli urzadzenie pozostanie
zamkniete, system zabezpieczajacy
wylaczy urzadzenie.




3 Pieczenie...

e e

lekko $rednio  mocno

7-8 Po zakofczeniu etapu nagrzewania

wstepnego, urzadzenie jest gotowe do
uzycia.

Nalezy catkowicie otworzy¢ grill i umiesci¢
produkty spozywcze na plytce do pieczenia,
a nastepnie zamknac pokrywe.

Uwaga: Jezeli urzadzenie bedzie zbyt diugo
otwarte, system zabezpieczajacy wytaczy je
automatycznie.

9-10Urzadzenie automatycznie dostosuje cykl

pieczenia (czas i temperature) odpowiednio do
grubosci i flosci produktéw.

Aby rozpoczac cykl pieczenia, nalezy zamknac¢
urzadzenie.

Uwaga dotyczaca bardzo cienkich
produktow spozywezych: Nalezy zamknac
urzadzenie, przycisk ,OK” bedzie migal, a
wskaznik bedzie Swiecit Swiatlem fioletowym
ciaglym’; nacisnac przycisk ,OK”, aby urzadzenie
rozpoznalo produkty spozywcze i aby rozpoczat
sie cykl pieczenia.

Wskaznik poziomu przypieczenia zacznie $wieci¢
na niebiesko, a potem na zielono, co oznacza, ze
trwa pieczenie (aby uzyskac najlepsze efekty, nie
nalezy otwiera¢ ani przestawia¢ urzadzenia w
Czasie procesu pieczenia).

Podczas pieczenia sygnat dzwiekowy informuje
uzytkownika za kazdym razem, gdy osiagniety
zostaje pewien poziom przypieczenia (np. lekko/
6tty).

Odpowiednio do stopnia przypieczenia,
wskaznik poziomu przypieczenia zmienia swéj
kolor. Gdy wskaznik swieci na zétto (czemu
towarzyszy sygnat dzwiekowy), produkty
spozywcze s3 lekko przypieczone, gdy Swiecina
pomaraficzowo (sygnat dZwiekowy), produkty
53 srednio przypieczone, zas gdy $wieci na
czerwono, produkty s3 mocno wypieczone.
Uwaga: Jesli uzytkownik lubi migso bardzo
stabo przypieczone (krwiste), nalezy je wyjac
az do momentu, gdy wskaznik poziomu
przypieczenia zmieni sie na zielony.

Nalezy pamietac, ze zwlaszcza w przypadku
miesa, zmiennos¢ efektéw pieczenia jest
normalnym zjawiskiem, efekty moga zalezec od
rodzaju, ilosci, jakoscii pochodzenia produktow
spozywczych. 37

bez potaczenia



3 ...Pieczenie

polaczenia

12-13 Gdy pojawi sie kolor odpowiadajacy
wybranemu poziomowi przypieczenia
i gdy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy,
nalezy otworzy¢ urzadzenie i wyja¢ z niego
produkty spozywcze.

14-15-16 Jezeli rézne produkty maja zostac
zapieczone w rozny sposéb (dostosowany
do indywidualnych preferencji), nalezy
otworzy¢ grill i wyja¢ z niego czes¢
produktéw, gdy osiagng wymagany
stopien zapieczenia, a potem zamkna¢
grill i kontynuowac pieczenie pozostatych
produktéw. Program bedzie kontynuowat
cykl pieczenia az do poziomu zapieczenia
,mocno”

17 Funkcja utrzymywania temperatury

Gdy zostanie osiggniety poziom ,mocno
wypieczone', pieczenie zostaje zakoriczone.
Nastepnie urzadzenie automatycznie
whaczy funkcje utrzymywania temperatury,
wskaznik $wietlny zapali sie na czerwono,
a co 20 sekund bedzie stychac sygnat
dZzwiekowy. Jesli produkty zostana
pozostawione na grillu, beda sie one nadal
dopiekaty w czasie, gdy plytki do pieczenia
beda stygty. Sygnat dZzwiekowy mozna
wytaczy¢ - wystarczy nacisnac przycisk
#O0K”.

Uwaga: Po pewnym czasie system
zabezpieczajacy automatycznie wytaczy
urzadzenie.



...Pieczenie

18 Zamkna¢ urzadzenie. Panel sterowania

programu’”.

automatycznie wylaczy urzadzenie.

zaswiei sie i przefaczy sie w tryb,wybor

Uwaga: Jezeli nie zostanie wybrany
zaden program, system zabezpieczajacy

Pieczenie drugiej partii produktow
Jesli uzytkownik zamierza piec duze ilosci produktéw spozywczych,
nalezy ponownie wybrac program pieczenia (patrz czes¢ 2.,Nagrzewanie
wstepne’, rozpoczac od pkt. 4), nawet jesli pieczone beda produkty
tego samego typu lub gdy uzywany bedzie ten sam program.

Pieczenie wigkszych ilosci produktow:

Po zakoniczeniu pieczenia pierwszej partii sktadnikow:

1.Upewnic sig, ze urzadzenie jest zamkniete i ze nie ma
w nim resztek produktow spozywczych.

2.Wybrac prawidtowy tryb pieczenia lub program (krok ten jest niezbedny nawet wtedy,
gdy tryb pieczenia jest taki sam jak dla produktow, ktdre wiasnie zostaty upieczone).

3.Nacisnac przycisk,OK", aby rozpocza¢ nagrzewanie wstepne. Podczas nagrzewania
wstepnego, wskaznik $wietlny poziomu przypieczenia miga na fioletowo.

4.Po zakoniczeniu etapu nagrzewania wstepnego, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy, a wskaznik swietlny przestanie migac na fioletowo.

5.Po zakonczeniu nagrzewania wstepnego urzadzenie jest gotowe do uzycia. Nalezy
otworzy¢ pokrywe grilla i umiesci¢ produkty spozywcze w $rodku urzadzenia.

Wazne:

- Nagrzewanie wstepne jest potrzebne przy kazdej nowej partii produktow.
Przypomnienie: Przed wiaczeniem nagrzewania wstepnego nalezy upewnic sig, ze
urzadzenie jest zamkniete i ze nie ma w nim resztek produktéw spozywczych.

- Nastepnie, przed otwarciem grilla i wtozeniem produktéw do $rodka,
nalezy odczekac az zakonczy sie nagrzewanie wstepne.

Uwaga: Jesli nowy cykl nagrzewania zostaje wigczony natychmiast po zakofczeniu

poprzedniego cyklu, wéwczas czas nagrzewania ulegnie skroceniu.
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Czyszczenie i konserwacja...

S~

40

Nacisnac¢ przycisk wigczone/wytaczone,
aby wylaczy¢ urzadzenie.

Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania - wyjac
wtyczke z kontaktu sciennego.

Pozwoli¢, aby urzadzenie ostygto przez co
najmniej 2 godziny.

Aby unikna¢ przypadkowych oparzen,
przed czyszczeniem nalezy pozwoli¢, aby
grill catkowicie ostygt.



...Czyszczenie i konserwacja

4 Przed czyszczeniem, nalezy
odblokowac i wyja¢ plytki: w tym celu e
nalezy wcisna¢ przyciski odblokowujace

po lewej stronie urzadzenia.

Elementow grzewczych i jakichkolwiek
czesci widocznych i dostepnych po zdjeciu

plytek do pieczenia nie nalezy czyscic.

Jesli sq bardzo brudne, nalezy odczekac az
urzadzenie catkowicie ostygnie i wyczysci¢

je sucha szmatka. Gorne i dolne plytki do
pieczenia nie s3 wymienne i nalezy je
zalozy¢ we whasciwej pozycji.

Mycie w zmywarce: Tacke ociekowa
I ptytki do pieczenia mozna my¢ w
zmywarce. Urzadzenia i jego sznura nie
wolno wktada¢ do zmywarki.

Mycie reczne: Plytki do pieczenia
mozna my¢ recznie, nalezy wtedy uzy¢
goracej wody z dodatkiem niewielkiej
flodci ptynu do mycia naczyn, a potem
dokfadnie je optuka¢ i usunac¢ wszystkie
osady. Dokladnie wytrze¢ papierowym
recznikiem.

Do czyszczenia jakichkolwiek czesci grilla
nie wolno uzywac¢ metalowych druciakow,
welny stalowej ani Scierajacych $rodkéw
czyszczacych; nalezy uzywac wytacznie
myjek nylonowych lub innych wykonanych
z materiatow niemetalowych.

Po wylaniu z tacki ociekowej zebranych
w niej sokdw, tacke nalezy umy¢ goraca
woda z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu
do mycia naczyr. Nastepnie starannie
wytrze¢ do sucha papierowym recznikiem.
W celu wyczyszczenia pokrywy grilla
wystarczy przetrze¢ j3 gabka zwilzong w
cieptej wodzie, a nastepnie wytrze¢ do
sucha miekka, sucha sciereczka.

9 Korpusu grilla nie wolno zanurza¢ w
wodzie lub innych plynach.

10 Przed schowaniem nalezy sie zawsze
upewni¢, czy grill jest czysty i suchy.
Jakiekolwiek naprawy musza by¢
wykonywane przez przedstawiciela
autoryzowanego serwisu.
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Rozwiazywanie problemoéw - przewodnik

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Przycisk & miga

+ (& Wskaznik $wietny zielony zapalony na
stale

+Przycisk [E9] miga

+ Wiaczenie urzadzenia
lub rozpoczecie
automatycznego cyklu
pieczenia z produktami
spozywczymi i
bez wstepnego
nagrzewania ptytek
(zostaje automatycznie
aktywowany tryb reczny).

+ 2motzliwe opcje:

- (Tryb reczny) Wybra¢ ustawienie
temperatury przyciskiem [§ i
nacisna¢ przycisk OK. Pozwoli¢ na
pieczenie sig, ale pilnowac urzadzenia.

- (Automatyczny program pieczenia)
Wytaczy¢ urzadzenie, wyjac
produkty spozywcze, prawidtowo
zamknac urzadzenie, ponownie je
zaprogramowac i odczekac, az sie
nagrzeje.

Urzadzenie przerywa w czasie cyklu
nagrzewania wstepnego lub pieczenia.

« Urzadzenie byto zbyt
dtugo otwarte w czasie
pieczenia.

« Po zakofczeniu
nagrzewania lub
utrzymywania
temperatury urzadzenie
nie pracowato przez zbyt
diugi czas.

+ Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i
zostawi¢ na 2-3 minuty, nastepnie
ponownie rozpocza¢ procedure. Aby
uzyska¢ optymalne efekty, nastepnym
razem podczas uzywania nalezy pilnowac,
aby szybko otwiera¢ i zamykac pokrywe.
Jezeli problem powtdrzy sie, prosimy
skontaktowac sie z najblizszym serwisem
obstugi klienta Tefal.

{2MWskaznik $wietny miga na biato
+ Przycisk (@)/&)/(@)/&)/ &) miga
+ Przerywany sygnat dzwiekowy

Nie dziata sygnat dzwiekowy urzadzenia.

« Usterka urzadzenia.

+Urzadzenie
przechowywane lub
uzywane w zbyt chfodny
pomieszczeniu.

+ Odfaczy¢ i podtaczy¢ urzadzenie do
zasilania i natychmiast ponownie
rozpocza¢ cykl nagrzewania wstepnego.
Jezeli problem nie ustepuje, skontaktowac
sie z serwisem obstugi klienta.

{)Wskaznik $wietny miga na biato
+ Przycisk (©) miga
+ Ciagly sygnat dzwiekowy

« Usterka urzadzenia.

+ Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania - wyjac
wtyczke - i skontaktowac sie z najblizszym
serwisem obstugi klienta.

Po wstepnym nagrzaniu, do urzadzenia
whozono produkty spozywcze, urzadzenie

pozostat fioletowy i nie rozpoczeto sie
pieczenie.

+ Wurzadzeniu jest za duzo
produktéw - ponad 4 cm.

+ Grubo$¢ produktéw nie moze przekracza¢
4cm.

zostato zamkniete, @ ale wskaznik $wietlny |,

Podczas wktadania
produktéw do $rodka
grill nie zostat catkowicie
otwarty.

« Catkowicie otworzyc¢ grill i zamkna¢ go
ponownie.

Urzadzenie nie wykrywa
produktow w $rodku.
Za mata grubos¢

+ W przypadku cieniszych produktéw, nalezy
nacisna¢ przycisk [&@, aby umozliwic
urzadzeniu rozpoznanie produktéw i

+ @ Wskaznik éwietny miga na czerwono.

+ ciagte Swiecenie przyciskow sterowania
temperatura () i [&]

nagrzewania wstepnego.

produktéow, miga| rozpoczecie cyklu pieczenia.
przycisk,, 0K".
Urzadzenie przetacza sie na tryb reczny « Zbyt krotki czas|+ Nalezy monitorowad pieczenie

(dotyczy trybu recznego).

Lub

+ Nacisna¢ przycisk Wt./WYt., aby wytaczy¢
grill, wyja¢ produkty spozywcze,
zamkna¢ grill, wybra¢ nowy program
pieczenia, ktory ma by¢ uzyty i poczekac
na zakonczenie cyklu nagrzewania
wstepnego. Nastepnie whozy¢ produkty
spozywcze (aby uzy¢ ich w trybie
automatycznym).
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Pieczenie - przewodnik (programy automatyczne)

p E Kolorowy wskaznik poziomu przypieczenia

rogram dedykowany @

&= Czerwone migso Lekko Srednio Mocno

& Hamburger Lekko Srednio Mocno
-_ . Lekko " .

2 | Panini/ Sandwicz przypieczony Przyrumienione Chrupiace

Lekko ¢ )
€A Ryba przypieczony Sredni Mocno
&> Dréb (bez kosci) Mocno
Wieprzowina (bez kosci),

&5 parowki, jagniecina (bez Mocno

$ci)

Pieczenie - przewodnik (facznie z trybem recznym)

Wskazowki: Jesli mieso ma byc bardzo stabo przypieczone/krwiste (wskaznik niebieski), mozna uzy¢ @

Produkt spozywczy

Program
pieczenia

Poziom zapieczenia

@

lekko

@

$rednio

mocno

Chleb

Kromki chleba, zapiekane sandwicze

Butka hamburgerowa (po wstepnym
zapieczeniu miesa)

)

Migso i drob

Poledwiczka wieprzowa (bez kosci), boczek
| wieprzowy

Jagniecina (bez kosci)

Mrozone nuggety z kurczaka (&

Boczek wieprzowy

Stek wieprzowy

Marynowane piersi z kurczaka (bez kosci)

Piersi z kaczki (bez kosci)

o@ ©® @

Ryba

Pstrag caty

Krewetki w skorupach

Krewetki krolewskie (ze skorupami lub bez)

Filet z tunczyka

&

000 e & O eee e a0

Tryb reczny
Informacje o trybie
recznym - patrz
przewodnik szybkiego
startu

Grillowane owoce i warzywa (nalezy je
pokroi¢ na jednakowy rozmiar i jednakowa
grubosc)

8

4 rézne ustawienia
temperatury

W przypadku mrozonek, przed wybraniem programu, nalezy nacisna¢ przycisk (&) .
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

BEZPECNOSTNI OPATRENI
Pouzivani, idrzba a instalace tohoto produktu: pro vasi bezpecnost si
B prostudujte rizné ¢asti této prirucky nebo odpovidajici nakresy.

« Tento spotfebi¢ neni urCen k provozu s externim ¢asovacem nebo
samostatnym systémem délkového ovladani, kromé téch urcenych
vyrobcem, jako je napiiklad smartphone nebo tablet.

+ Tento pfistroj je urcen pouze pro vnitini pouziti v domacnosti. Neni urcen
pro pouziti v nasledujicich pripadech, na které se nevztahuje zaruka:

- v kuchynikach pro zaméstnance v komercnich, kanceldfskych
a dalsich pracovnich prosttedich;

- chalupy;

- proklienty v hotelech, motelech a v jinych typech ubytovacich
zafizeni;

- v prostiedi kde se poskytuje nocleh se snidani.

+ Pred prvnim pouzitim odstrafite viechny obalové materialy, ndlepky a
pfislusenstvi zevnitf i vné spotiebice.

« Pfistroj neni urcen k pouzivani osobami (v¢etné déti) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, nejsou-li tyto osoby pod dohledem nebo
nejsou-li iadné pouceny ohledné pouZiti spotfebice dospélou osobou
zodpovédnou za jejich gezpeénost. Déti musi byt pod dozorem, aby se
se zafizenim nehrali, nebo ho nepouzivali jako hracku.

+ Pristroj mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zﬁluéenosti
aznalosti, pokud jsou tyto osoby pod dohledem nebo byly fadné pouceny
ohledné pouziti spotfebice bezpecnym zpiisobem a chapou mozna rizika
spojend s jeho pouzivanim. Cisténi a idrzbu nesméji provadét déti. Pouze
pokud jsou starsi 8 let ag’\sou pod dohledem dospele osoby.

+ Uchovavejte pFistrod i jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

+ Zapnuté zafizeni nikdy nenechavejte bez dozoru.

+ /A Teplota na pistupnych plochdch méize byt vysoka, kdyz je zafizeni v
provozu. Nikdy se nedotykejte horkych povrch pfistroje.

« Toto zafizeni neni urceno na provoz ve spojeni s externim casovacem



nebo samostatnym systémem na délkové ovladani.

+ Pred pouzitim vzdy uplné odmotejte napéjeci kabel.

+ Pokud je napéjeci kabel poskozen, musi byt nahrazen vyrobcem nebo
jeho poprodejnim servisem, aby se predeslo jakémukoli nebezpeci.

+ Nepouzivejte prodluzovaci $iidiru. Rozhodnete-|i se tak udélat, pouzivejte
pouze prodluzovaci $ndru, kterd je v dobrém stavu, ma zastrcku s
uzemnenim a je vhodnd pro vykonovou zatizitelnost spotfebiée. Pfijméte
\lééid;na potiebnd opatfeni, aby se zabranilo zakopnuti o prodluzovaci

abel.

+ Spotrebic vzdy zapojujte do uzemnéné zésuvka\r.

« Ujistéte se, ze elektricka instalace odpovida pfikonu a napéti, které jsou
uvedeny na spodni strané pfistroje.

+ Nikdy neponofujte pfistroj, kabel i zastrcku do vody nebo jiné tekutiny.

VAROVANi: Nelohﬁvejte, nebo nepredhfivejte bez 2 varnych ploten uvnitt

grilu.

Co udélat

Pozorné si prectéte navod, ktery je spolecny pro rizné verze v zavislosti na piislusenstvi dodavaném s pfistrojem a
méjte ho vzdy po ruce.

+ Pokud dojde k nehodé, popalené misto ihned oplachnéte studenou vodou a v pfipadé potieby zavolejte Iékare.

+ Pfed prvnim poutzitim umyjte plotny (viz strana 59), nalijte trochu kuchyriského oleje na plotny a rozettete ho mékkym
hadfikem nebo papirovou utérkou.

+ Umistéte napajeci kabel peclivé, ¢i uz s prodluzovaci $nlrou nebo bez ni tak, aby se hosté mohli volné pohybovat
kolem stolu bez rizika zakopnuti.

+ Kuchyniské vypary mohou byt nebezpecné pro zvifata, ktera maji obzvlast citlivé dychaci cesty jako napf. ptaci.
Doporucujeme majitelim ptakd, aby je umistili mimo misto vafeni.

+ Pfistroj uchovavejte vzdy mimo dosah détil

+ Pred pouzitim zkontrolujte, zda jsou obé plochy plotny Cisté.

+ Aby nedoslo k poskozeni ploten, pouzivejte je pouze se zafizenim, pro které byly navrzeny (neumistuijte je napfiklad do
trouby, na plynové sporaky nebo elektrické varné desky atd.)

+ Ujistéte se, Ze plotny jsou stabilni, dobfe umistény a fadné upevnény na spotfebic. Pouzivejte pouze plotny dodané se
zafizenim nebo koupené v autorizovaném servisnim stedisku.

+ Vzdy pouzivejte dievénou nebo plastovou Spachtli, aby nedoslo k poskozeni varé plotny.

+ Pouzivejte pouze dily nebo piislusenstvi dodané s pfistrojem nebo koupené v autorizovaném servisnim stredisku.
Nepouzivejte je pro jina zafizeni nebo tcely.

Co nedélat

+ Nepouzivejte spotiebic venku.

+ Zapnuty nebo zapojeny pfistroj nikdy nenechévejte bez dozoru.

+ Aby se zabrénilo prehfati pfistroje, neumistujte ho do rohu nebo pod ndsténné skfifiky.

+ Spotfebi¢ nikdy nedavejte piimo na kiehky povrch (sklenény stdil, ubrus, lakovany nabytek, atd.) nebo na mékky povrch,
jako je napriklad utérka.

+ Spotrebi¢ nikdy nedéavejte pod skiifku zavésenou na sténé nebo pod polici, nebo vedle hoflavych materiald, jako jsou
zaluzie, zaclony nebo zavésy.

+ Nikdy nedavejte spotebi¢ na nebo do blizkosti horkych nebo kluzkych povrchi; napéjeci kabel nesmi byt nikdy v
blizkosti nebo v kontaktu s horkymi ¢astmi spotiebice, v blizkosti zdroju tepla nebo zistat na ostrych hranach.

+ Nedavejte kuchynské nacini na varné povrchy spotfebice.
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Nikdy nekrdjejte potraviny pfimo na plotnach.

Nepouzivejte kovové draténky, abrazivni draténky nebo drsné Cistici prasky, protoze by mohlo dojit k poskozeni
nepiilnavého povrchu.

Pristroj nepfemistujte, pokud je v provozu.

Neprenasejte spottebic za drzadlo nebo kovové draty.

Nespoustéjte spotiebic, pokud je prazdny.

Nepouzivejte alobal ani jiné pfedméty mezi plotnou a vafenym jidlem.

Neodstrariujte odkapéavaci misku pfi vareni. V pfipadé, Ze se odkapavaci miska zaplni béhem vafeni, nechejte pfistroj
vychladnout pfed jejim vyprazdnénim.

Nedévejte horkou varnou plotnu na kiehky povrch nebo pod vodu.

V zdjmu zachovéni vlastnosti vrstvy s nepiilnavym povrchem, nenechdvejte piistroj pfilis dlouho zapnuty na prazdno.
S plotnami nikdy nemanipulujte, kdyz jsou horké.

Nevafte potraviny v alobalu.

Abyste zabranily jakémkoli poskozeni vyrobku, nikdy na ném nepfipravujte flambované pokrmy.

Nevkladejte alobal ani zadny jiny pfedmét mezi varné plotny a zdroj tepla.

Nikdy neohfivejte nebo nevarte, kdyz je gril otevieny.

Nikdy nezahfivejte spottebi¢ bez varnych ploten.

Rady/Informace

Dékujeme za zakoupeni tohoto zafizenti, které je urceno pouze pro domaci pouziti.

Pro vasi bezpecnost je spotfebic v souladu s platnymi normami a predpisy - smérnice o nizkém napéti - elektromagnetické
kompatibilité - Zivotnim prostiedi - materialech v kontaktu s potravinami.

Pfi prvnim pouziti mize dojit k mirnému zapachu a trochu koufe béhem nékolika prvnich minut.

Nase spolecnost stale pokracuje ve vyzkumu a vyvoji a mlize zménit tyto vyrobky bez predchoziho upozornéni.
Nekonzumuijte potraviny, které piisly do kontaktu s ¢astmi oznacenymi logem

V piipadé, ze vrstva surovin piilis velkd, bezpecnostni systém prerusi chod spotrebice.

Prostiedi
E Ochrana zivotniho prostfedi je na prvnim misté!

® Va3 spottebic obsahuje hodnotné materialy, které mohou byt obnoveny nebo
recyklovany.

_— Odevzdejte ho do mistniho zafizeni pro sbér odpadu.
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A4 A5 A6

OptiGrill

peezoca00 (@)

Popis

A

A1
A2

A3

4 nastaveni teploty v manudlnim rezimuy;

S ’ A r . Télo
Ovladaci panel A4 viz spﬁaalm manualni rezim v Uvodni B spotiebice
pfirucce
Hlavnivypina¢ A5 OKtlacitko C Rukojet
Rezim Mrazene A6 Kontrolka Urovné vareni D Varné plotny
potraviny
Programy vafeni A7 Kontrolka bluetooth E fT)]ciJSkkaapavau

F  Napdjeci kabel
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Priprava

48

Odstrafite vechny obalové materidly,
nalepky a pfislusenstvi zevnitf i vné
spotfebice.

Barevnd samolepka na kontrolce trovné
vafeni se mUze ménit v zavislosti na
jazyku. MiZete ji nahradit za jinou, kterou
naleznete uvnitf balent.

Pred prvnim pouzitim peclivé omyjte varné
desky teplou vodou s pfidavkem piipravku
na nadobf, opldchnéte a dikladné vysuste.

Umistéte odnimatelnou odkapavaci misku
na pedni stranu pfistroje.

Pro dosazeni nejlepsich vysledkl potete
varné desky papirovou utérkou, na niz jste
nakapali par kapek oleje. Zvysite tim jejich
nepfilnavost.

Odstrarite viechen prebytecny olej pomoci
Cisté papirové utérky.

Ujistéte se, Ze hornf a spodni plotny jsou
spravné umistény ve vyrobku. Nezapinejte
predhfivani bez ploten. Zapojte spotfebi¢
do elektrické sité. (Pfipomindme, Ze kabel
musi byt zcela vytazen).



Vareni s pripojenim
1 Stahnéte si aplikaci a sparujte vas OptiGrill

1 Stahnéte si aplikaci OptiGrill z App Store nebo Play Store pro Android™ prostednictvim
tabletu nebo smartphonu. Aktivujte funkci Bluetooth” na tabletu nebo smartphonu.
Zapojte OptiGrill Smart a zapnéte jej stisknutim hlavniho vypinace.

2 Vyberte va$ OptiGrill Smart a postupujte podle pokynG v aplikaci pro sparovani vaseho
OptiGrillu.

Pozn. Pro spérovani pfistroje OptiGrill Smart stisknéte na nékolik sekund tlacitko ,OK".
Béhem faze parovani bliké LED Bluetooth kontrolka a poté se rozsvitl po spérovanti.

3 Vytvorte si svlij Ucet a uzijte si aplikaci OptiGrill.

2 Zaciname vafit...

Prosim pouzijte odkaz nize pro prvni pouziti aplikace OptiGrill :
https://www.tefal.cz/fag/csp/7211003461
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Vareni bez pripojeni

1 Zaénéte vafit s vasim OptiGrillem

- 1 Stisknéte hlavni vypinac.

@ Upozornéni: Ujistéte se, 7e mezi plotnami
s neni zadné jidlo.

Pokud jidlo, které chcete vafit, jsou mrazené

potraviny, pak zmacknéte pfislusné tlacitko.

3 \Viyberte vhodny rezim vafeni podle typu
jidla, které chcete vafit.

Tip, zejména pro maso: \lysledky vareni
prednastavenych programd se mohou
lisit v zavislosti na plvodu, fezu a kvalité
vareného jidla. Programy byly nastaveny a
testovany za pouZiti kvalitnich surovin,

Pfi vafent je tfeba vzit v vahu i tloustku
masa; neméli byste vafit potraviny s
tloustkou vétsi nez 4 cm.

3

3
2 Piredehtivani

Pokud si nejste jisti, jaky zptisob vareni pouzivat, podivejte se do priivodce vareni na strané
7.

N

4 Stisknéte tla¢itko, OK": pristroj se zatne
predhfivat a kontrolka Grovné vareni blika
fialovou barvou.

Tlacitko ,OK" sviti Cervené v odpojeném
rezimu.
Pozn. Zvolili-li jste nesprévny program,
vratte se k bodu ¢.

5  Pockejte 4-7 minut.

5 6 UslySite ton, kontrolka drovné
vafeni pfestane blikat fialové,
kdyz je pfedehfivani ukonceno.

Poznamka: Pokud spotiebic¢ zlistane
zavieny na konci pfedehfivani,
bezpecnostni systém spotfebic vypne.




3 Priprava pokrmu...

e e

milo  stredné  dobfe
propecené  propecené | propecené

11

7-8 Po predehiéti je pfistroj pfipraven k pouZiti.

Otevrete gril, polozte potraviny na varnf
plotnu a zaviete viko.

Poznamka: \/ pripadé, ze spotiebic zlstane
otevfen pfilis dlouho, bezpecnostni systém
automaticky vypne spotebic.

9-10 Spotiebi¢ automaticky upravi varny

1

cyklus (doba a teplota) podle tloustky a g

mnozstv jidla.

Zavfete spotfebic pro spusténi cyklu vafen.
Poznamka pro velmi tenké kousky
jidla: Zaviete spotfebic, tlacitko ,O0K"
zacne blikat a kontrolka svitf,nepferusované
fialové", stisknéte tlacitko ,OK", aby pistroj
rozpoznal jidlo a pesel do rezimu pfipravy
pokrmu.

Kontrolka Urovné vafen se rozsviti modre
a poté se zméni na zelenou, coz znaci, ze
priprava prévé probiha (chcete-li dosdhnout
co nejlepsich vysledkd, béhem pipravy gril
neotvirejte a suroviny neposunujte).
Béhem féze piipravy pokrmu upozorni
zvukovy signdl uzivatele vzdy, jakmile je
dokoncena nékterd féze pfipravy (napf. malo
propecené/zlutd).

Kontrolka méni barvu podle dosazené
Urovné vareni. Pokud je kontrolka Zluta
a ozve se zvukovy signdl, jidlo jsou lehce
propecené (rare). Pokud kontrolka svitf
oranzové a ozve se zvukovy signdl, jidlo je
stfedné propecené (medium). A pokud je
kontrolka Cervend a ozve se zvukovy signdl,
jidlo je dobfe propecené (well done).

Pozn.: Upfednostiujete-li velmi mélo
propecené maso, vyjméte ho, jakmile se
kontrolka zméni na zelenou.

Upozoriiujeme, Ze, zejména u masa je
normalni, pokud se vysledek vafenf lisf
v zavislosti na druhu, kvalité a pdvodu
potravin.
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3 ...Vaieni

12-13 Jakmile barva kontrolky odpovida

stupni piipravy, kterého chcete doséhnout,
otevete spotfebic a pokrm vyjméte.

11-12-13 Pokud chcete pfipravovat pokrmy

podle riznych osobnich preferenci,
otevete spotfebic a pokrm vyjméte hned,
jak doséhne pozadované trovné pfipravy.
Potom spotfebi¢ zavfete a pokracujte v
piipravé dalsich surovin. Program bude
pokracovat v pfipravé pokrmu, az dosahne
Urovné dobre propecené - well done’.

Funkce udrzovani teploty

Po dosazeni Urovné vafeni dobfe
propecené, je vafeni ukonceno pfistroj
automaticky aktivuje funkci udrzovani
teploty. Kontrolka se rozsviti cervené a
pristroj vyda kazdych 20 sekund zvukovy
signdl. Pokud jidlo zlstane na grilu, bude
se nadale , pficemz varné desky budou
chladnout. Zvukovou signalizaci méizete
vypnout zméacknutim tlacitka ,OK".
Poznamka: Bezpecnostni systém
automaticky spotfebi¢ po urcité dobé
vypne.



...Vafeni

18 Zavfete spotfebic. Ovladaci panel se rozsviti

a nastavi se na rezim volba programu’.

neprobéhne 73dnd volba programu.

Poznamka: Bezpecnostni systém
automaticky vypne spotfebic, pokud

Priprava druhé varky jidla
Pokud chcete pripravit dalsi varku jidla, znovu vyberte program vafeni (viz ¢ast 2., Predehfivani’,
od bodu 4), i v pipadé, kdyz pripravujete stejny typ jidla, nebo pouzivate stejny program.
Pfiprava dalsi varky jidla:
Po dokoncent pripravy prvni vérky jidla:
1. Ujistéte se, e spotfebic je uzavieny a Zadné zbytky jidla nezlistaly uvnitf.
2. Vlyberte si vhodny program nebo rezim vafeni (tento krok je nutny i v pfipadé,
kdyz je rezim vareni stejny jako u pravé dokonceného jidla).
3. Stisknéte tlacitko ,OK" pro spusténi predehievu. Béhem
predehtevu kontrolka Grovné vafeni blika fialové.
4.Po skonceni predehievu piistroj pipne a kontrolka prestane blikat fialové.
5. Pristroj je pfipraven k pouZiti, jakmile se predehfivani ukon¢i. Oteviete
viko grilu a vlozte potraviny dovnitf spotiebice.
Dilezité:
- Upozorfujeme, Ze predehfivani je potiebné pro piipravu kazdé varky jidla.
Upozornéni: Pied zapnutim piedehievu se ujistéte, Ze spottebic
je uzavien a zadné zbytky jidla neziistaly uvniti.
- Pockejte na dokoncent predehfivani ped tim, nez gril oteviete a umistite do néj novou varku jidla.
Poznamka: Pokud se novy cyklus piedehievu zapne ihned po skonceni
predchazejiciho cyklu, doba predehfevu se snizi.
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Cisténi a udrzba...

1 Stisknéte hlavnf vypinac pro vypnutf
, spotrebice.
@ 2 Odpoijte spotiebi¢ od elektrické zasuvky.
\ 4
S
2

3 Nechte spotfebic vychladnout po dobu
nejméné 2 hodin.

Chcete-li se vyhnout popélenindm,
nechte gril pred cisténim fadné
vychladnout.
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...Cisténi a udrzba

Pred cisténim odemknéte a vyjméte plotny
stisknutim uvolfiovacich tlacitek na levé
strané spotrebice.

Topné prvky a véechny ¢asti, které jsou
viditelné a pfistupné po vyjmuti varnych
desek, se nesmi ¢istit. Pokud jsou hodné
znecisténé, pockejte, az spotiebic zcela
vychladne, a poté je ocistéte suchym
hadfrikem.Horni'a dolnivarné plotny nejsou
zaménitelné a musi byt namontovany ve
spravné poloze.

Cisténi v myéce nadobi: Odkapavac
misku a varné plotny Ize myt v mycce.
Spotfebi¢ a jeho elektrickd $iura se
nesméji dévat do mycky nadobi.

Rucni myti: Pro myti varnych ploten
pouzijte vodu a malé mnoZstvi pfipravku
na myti nddobi, potom dikladné
oplachnéte a odstrarite viechny zbytky.
Peclivé je otfete papirovou utérkou.

K ¢isténi jakékoliv ¢asti grilu nepouzivejte
kovové dréténky, dréténou vinu nebo
abrazivnf Cistici prostfedky, pouZivejte
pouze nylonové nebo nekovové houbicky
na nadobi.

Vlyprazdnéte odkapavaci misku a umyjte ji
v teplé vodeé s trochou pfipravku na mytf
nadobt. Poté ji osuste dikladné papirovou
utérkou.

K ¢isténi vika grilu pouijte teplou, vihkou

houbu a poté ho osuste mékkym suchym

hadikem.

Télo grilu neponofujte do vody ani do

jinych kapalin.

10 Pred ulozenim se vzdy presvédcte, ze gril je
Cisty a suchy.

Veskeré opravy musi byt provadény

autorizovanym servisnim technikem.
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Prirucka pro reseni potizi

Problém

PFi¢ina

Reseni

Tlatitko (&) blika
+  Kontrolka sviti zelené
+Tlacitko [E) blika

Zapnuti spottebice nebo
spusténi automatického
cyklu vareni s jidlem a
bez predehievu ploten
(manuélni rezim je

+ 2moznosti:

- (Ru¢ni rezim) Vyberte nastaveni
teploty zméacknutim tlacitka [ a
pak stisknéte OK. Nechejte varit,
ale sledujte vareni.

Spotiebi¢ byl ponechén
pfilis dlouho v necinnosti
poté, co skoncilo
pfedehfivdni nebo
v rezimu udrzovéani
teploty.

automaticky aktivovany).| - (Automaticky program vafeni)
Zastavte spotfebi¢, vyjméte
potraviny, fadné zavfete spotfebic,
pfeprogramujte a pockejte do
konce predhfevu.
Spotiebi¢ se zastavi v pribéhu|. Spotiebi¢ zUstal|. Odpojte spotiebic ze zasuvky a nechejte
predehfevu nebo vareni. otevieny pfilis dlouho| vypnuty 2-3 minuty. Poté zacnéte od
béhem vareni. zacatku. Pii dalSim pouziti spotfebice se

ujistéte, Ze jste ho rychle otevreli a zase
zavreli, abyste dosahli téch nejlepsich
vysledkd vareni. Vyskytne-li se problém
znovu, obratte se na prislusné zdkaznické
centrum Tefal.

{Kontrolka blika bile
+ Tlacitko (B)/&)/(@)/&)/&) blika
+ Prerusované pipani

Spottebic nepipa.

Selhani piistroje.
Spotiebi¢ byl
uskladnény, nebo je
pouzivan v mistnosti, kde
je prlis chladno.

+ Odpojte a znova zapojte spottebic a
okamzité spustte cyklus predehievu.
Pokud problém pretrvava, obratte se na
zékaznicky servis.

{Kontrolka blik bile
+ Tlacitko (@) blika
+ Neprerusované pipani

Selhani pfistroje.

+ Odpojte spotiebi¢ a obratte se na
zékaznicky servis.

Po predehrati jste vlozili jidlo dovnitf a
zavieli, @ ale kontrolka z{stala fialova a
vareni nezacalo.

Tloustka jidla uvnitf
spotiebice je vétsi nez
4cm.

+ Tloustka jidla nesmi presahnout 4 cm.

Gril nebyl tplné otevien
pri vklddani jidla dovnitt.

+ UplIné oteviete gril a znovu ho zaviete.

Spottebic nezjistil jidlo
uvniti Jidlo je pfilis
tenké, ,OK" blika.

Pro tenci potraviny stisknéte tlacitko
, abyste zajistili, ze spottebic rozpozna
potraviny a Ze zacne cyklus vareni.

Pristroj se sam pfepne do manualniho

rezimu

+ @ Kontrolka blika éervené.

+ tlacitko () nastaveni teploty a
svitici kontrolka

Predhfivaci cas byl
krétky.

« Pravidelné pozorujte vafeni
(pro pouziti v manualnim rezimu).
nebo

« Stisknéte hlavni vypina¢ pro vypnuti
grilu, vyjméte jidlo, zavfete gril, vyberte
novy program vafeni, ktery chcete pouzit
a pockejte na ukonceni predehfivaciho
cyklu pfed tim, nez vlozite dovnitf jidlo
(pro pouziti v automatickém rezimu).
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Pokyny pro pripravu pokrmii (automatické programy)

_— i Barevna kontrolka Urovné vareni
yhrazeny program @ @) ‘
&= Cervené maso Malo Err;)a;z/eécene/ Stfedné propecené | Dobfe propecené Q
& Burger Malo Eropgcene/ Stredné propecené | Dobie propecené
rvavé
= | Panini / Sendvi¢ Lehce zapecené Opeceny Kfupavy
€A Ryby Lehce Stfedné propecené | Dobfe propecené
&) Dribez (vykosténa) Dobfe propecené
Vepiové maso (vykosténé),
&3 klobasy, jehnédi Dobfe propecené
(vykosténé)

Tipy: Pokud si piejete, aby vase maso bylo velmi mélo prepecené (modra), miizete pouzit @

Pokyny pro pfipravu pokrmii (véetné manualniho rezimu)

Uroven vareni
. Program '
Potraviny g . @ @ '
vareni malo stfedné ~ dobfe
propecene  propecene
Chléb Krajice chleba, opékané sendvice < O
Burgerova houska (po predpeceni masa) O
Maso a Vepiovy platek (bez kosti) bicek ) )
dribez Jehnéci (vykosténé) [ ]
Zmrazené kufeci nuggety (5% ) ‘
Buicek @
Gammon steak (Sunka od kosti) % O
Marinovana kufeci prsa (vykosténé) (o) @
Kachni prsa (vykosténé) (e )
Ryby Cely pstruh ]
Loupané krevety o [@)
Krélovské krevety (s nebo bez skofépky) O
Steak z tunaka Q
Manualni il ) lenina (musi
rezim rilované ovoce a zelenina (musi se I (
vizstruény privodce pro | pokrajet na stejnou velikost a tloustku) E 4rzna nastaven teploty
manualni rezim

Pro zmrazené potraviny, stisknéte (& pred vybérem vaseho programu.
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EZPECNOSTNE POKYNY

DOLEZITE OPATRENIA
Pouzivanie, udrzba a instalacia vyrobku: pre vasu bezpe¢nost si pozrite

Bré
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zne Casti tejto prirucky alebo prislusne obrazky.
Tento spotrebic nie je urCeny na pouzivanie s externym ¢asovacom
alebo samostatnym systémom dialkového ovladania, ktory nie je urceny
vyrobcom, ako je napriklad smartfon alebo tablet.
Tento spotrebic je urceny len na vnitorné pouzitie v domdcnosti. Nie je
urceny na pouzivanie v tychto prostrediach a zéruka sa nevztahuje na:
- kuchyne pre zamestnancov v obchodoch, kanceldriach a v
inych pracovnych prostrediach;
- chalupy;
- pre klientov v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich
zariadeniach;

- v zariadeniach, kde sa poskytuje noclah s ranajkami.
Pred prvym pouzitim odstrafte vietky obalové materidly, nalepky a
prislusenstvo zvnitra aj zvonka spotrebica.
Pristroj nie je urCeny na pouzivanie osobami (vratane deti) s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami
alebo nedostatﬁ,om skusenosti a znalosti, ak tieto osoby nie si pod
dohladom, alebo nie s riadne poucené z hladiska pouZitia pristroja zo
strany dospelej osoby zodpovednej za ich bezpecnost. Dohliadnite na to,
aby sa deti so zariadenim nehrali a nepouzivali ho ako hracku.
Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti od 8 rokov a osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo
nedostatkom skdsenosti a znalosti, ak su tieto osoby pod dohfadom,
alebo boli riadne poucené o pouzivani spotrebica bezpecnym spdsobom
a chapu mozné rizika spojené s jeho pouzivanim. Cistenie a Udrzbu
nesmu vykonavat deti, iba ak st starsie ako 8 rokov a st pod dohladom
dospelej osoby.
Uchovavajte pristroj aj kabel mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.
Zapnuty pristroj nenechavajte bez dozoru.

Teplotana En’stupnych plochach méze byt vysokd, ked je zariadenie
v prevadzke. Nikdy sa nedotykajte hordcich povrchov pristroja.



+ Pristroj nie je urceny na ovladanie pomocou externého Casovaca ani
pomocou samostatného systému dialkoveho ovlddania.

+ Pred pripojenim spotrebica uplne odmotajte napajaci kabel.

+ Poskodeny sietovy kabel musi vymenit vyrobca alebo jeho popredajnye
servis, aby nedoslo k vzniku nebezpecenstva.

+ Nepouzivajte prediZovaciu $ndru. Ak sa rozhodnete tak urobit, pouzivajte
iba predIzovaciu Snuru, ktord je v dobrom stave, ma zastrcku s uzemnenim
a je vhodna pre V)’/konovu zatazitelnost spotrebiéa. Prijmite vietky
potrebné opatrenia, aby sa zabranilo zakopnutiu o pred|zovaci kabel.

+ Spotrebic vzdy pripéd'ajte do uzemnenej stenovej zasuvky.

« Uistite sa, Ze elektricka instalacia zodpoveda prikonu a napatiu, ktoré su
uvedené na spodnej strane pristroja.

+ Nikdy neponarajte pristroj, kabel i zastrcku do vody alebo inej tekutiny.

VAROVANIE: Neohrievajte, alebo nepredhrievajte bez 2 varnych platni vo

vnutri grilu.
Co robit

Pozorne si precitajte navod, ktory je spolocny pre rozne verzie v zavislosti na prisludenstve dodévané s pristrojom, a
majte ho vzdy po ruke.

+ Pokial dojde k nehode, popalené miesto ihned oplachnite studenou vodou a v pripade potreby zavolajte lekara.

+ Pred prvym pouzitim umyte platne (pozrite si stranu 125), nalejte trochu kuchynského oleja na platne a poutierajte
makkou handrickou alebo papierovou utierkou.

+ Umiestnite napéjaci kabel starostlivo, ¢i uz s predizovacou $nurou alebo bez nej tak, aby sa hostia mohli volne pohybovat
okolo stola bez rizika zakopnutia.

+ Kuchynské vypary mozu byt nebezpecné pre zvieratd, ktoré maju obzvlast citlivé dychacie cesty ako napr. vtaci.
Odportcame majitelom vtakov, aby ich dali prec¢ z oblasti varenia.

+ Pristroj uchovavajte vzdy mimo dosahu deti!

+ Pred pouzitim skontrolujte, ¢i st obe plochy platne cisté.

+ Aby nedoslo k poskodeniu platni, pouzivajte ich len so zariadenim, pre ktoré boli navrhnuté (napriklad neumiestriujte
ich do rury, na plynové sporaky alebo na elektrické varné platne atp.)

« Uistite sa, Ze platne su stabilné, dobre umiestnené a riadne upevnené na spotrebic. Pouzivajte iba platne dodané so
zariadenim alebo kipené v autorizovanom servisnom stredisku.

+ Vzdy pouzivajte drevent alebo plastovt Spachtlu, aby nedoslo k poskodeniu varnej platne.

+ Pouzivajte iba diely alebo prislusenstvo dodané so zariadenim alebo kipené v autorizovanom servisnom stredisku.
Nepouzwajte ich na iné zariadenie alebo tcel.

Co nerobit

+ Nepouzivajte spotrebic vonku.

+ Zapnuty alebo zapojeny pristroj nikdy nenechavajte bez dozoru.

+ Aby sa zabrénilo prehriatiu pristroja, neumiestiujte ho do rohu alebo pod nastenné skrinky.

+ Spotrebi¢ nikdy nedévajte priamo na krehky povrch (skleneny stol, obrus, lakovany nabytok, atd.) alebo na makky
povrch, ako je napriklad utierka.

+ Spotrebic nikdy nedavajte pod skrinku zavesenu na stene alebo pod policu, ¢i vedla horfavych materiélov, ako st
zaluzie, zaclony alebo zavesy.

+ Nikdy nekladte spotrebic na alebo do blizkosti horucich alebo kizkych povrchov; napajaci kabel nesmie byt nikdy v
blizkosti alebo v kontakte s horticimi ¢astami spotrebica, v blizkosti zdroja tepla alebo na ostrych hranach.
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Nekladte kuchynské nécinie na varé povrchy spotrebica.

Nikdy nerezte potraviny priamo na platniach.

Nepouzivajte kovové drotenky, drotené viny alebo drsné cistiace prasky, pretoze by mohlo dojst k poskodeniu
neprilnavého povrchu.

Pristroj nepremiestiiujte, ak je v prevadzke.

Neprendsajte spotrebic za drzadlo alebo kovové droty.

Nezapinajte prazdny spotrebic.

Nepouzivajte alobal ani iné predmety medzi platriou a varenym jedlom.

Neodstranujte odkvapkévaciu misku pocas varenia.V pripade, Ze sa odkvapkévacia miska zapIni pocas varenia, nechajte
pristroj vychladnut pred jej vyprazdnenim.

+ Nekladte horticu varnu platriu na krehky povrch alebo pod vodu.

Aby sa zachovali neprilnavé vlastnosti povrchu, zabrante nadmernému predhrievaniu prazdneho spotrebica.

S platfiami nikdy nemanipuluijte, ak st hordce.

Nevarte potraviny v alobale.

Aby sa predislo pokazeniu vasho pristroja, nikdy na iom nepouzivajte flambované recepty.

Nekladte list alobalu ¢i akykolvek iny predmet medzi platne a vykurovacie teleso.

Nikdy neohrievajte alebo nevarte, ak je gril otvoreny.

Nikdy nezahrievajte spotrebic bez varnych platni.

Rady/Informacie
« Dakujeme za zakupenie tohto zariadenia, ktoré je uréené len na domdce poutzitie.

+ Pre vasu bezpecnost je spotrebi¢ v sulade s platnymi normami a predpismi - smernica o nizkom napati -
elektromagnetickej kompatibilite - Zivotnom prostredi - materialoch v kontakte s potravinami.

+ Pri prvom pouziti pocas niekolkych prvych mintit moze déjst k vzniku mierneho zapachu a malého mnozstva dymu.
+ Nasa spolocnost priebezne skiima a dalej vyvija vyrobky a moze ich upravovat bez predchadzajticeho upozornenia.

Nekonzumujte potraviny, ktoré prisli do kontaktu s ¢astami oznacenymi logom .

Ak je jedlo prili$ hrubé, bezpe¢nostny systém zabrani fungovaniu zariadenia.

Prostredie
Ochrana zivotného prostredia je na prvom mieste!

E @ Vas spotrebi¢ obsahuje hodnotné materily, ktoré mézu byt obnovené alebo
recyklované.

B O Zaneste ho do miestneho strediska na zber odpadu.
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A1

A2

A3

A4 A5 A6

OptiGrill

peezoca00 (@)

4 nastavenia teploty v manudlnom rezime;

Ovladacipanel A4 pozrite si $pecidlny manudlny rezim v B Teleso
Stru¢nom néavode

On/off tlacidlo .. sy

(Hlavny vypina¢) A5 OKtlacidlo C Rukovat

Rezim Mrazené  ng  ontrolka Grovne varenia D Varné platne

potraviny

Programy varenia A7 Kontrolka bluetooth E 31% apkévacia

F Napédjaci kabel
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Priprava

62

Odstrante vietky obalové materidly,
nalepky a prislusenstvo zvnUtra aj zvonka
spotrebica.

Farebnéd samolepka na kontrolke trovne
varenia sa moze menit podla jazyka.
MoZzete ju nahradit niektorou na vnutornej
strane obalu.

Pred prvym pouzitim dokladne vycistite
platne s teplou vodou a malym mnoZstvom
tekutého prostriedku na umyvanie riadu,
oplachnite a dokladne vysuste.

Umiestnite odnimatelnd odkvapkavaciu
misku na prednd stranu pristroja.

Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov
mozete poutierat varné platne pomocou
papierovej utierky namocenej do malého
mnozstva kuchynského oleja s cielom
dosiahnut zlepsenie neprifnavosti.

Odstrante vietok prebyto¢ny olej
pomocou Cistej papierovej utierky.

Uistite sa, Ze horné a spodné platne
s spravne umiestnené vo vyrobku.
Nezapinajte predhrievanie bez platni.
Zapojte spotrebi¢ do elektrickej siete.
(Pripominame, Ze kabel musi byt celkom
vytiahnuty).



Varenie s pripojenim
1 Stiahnite si aplikaciu a sparujte vas OptiGrill

1 Stiahnite si aplikaciu OptiGrill z App Store alebo Play Store pre Android™ prostrednictvom
tabletu alebo smartfonu. Aktivujte funkciu Bluetooth® na tablete alebo smartfone. Zapojte
OptiGrill Smart a zapnite ho stla¢enim hlavného vypinaca.

2 Vyberte vas OptiGrill Smart a postupujte podla pokynov v aplikdcii pre sparovanie vésho
OptiGrillu.

Pozn. Pre sparovanie pristroja OptiGrill Smart stlacte na niekolko sekdnd tlacidlo ,OK”.
Pocas parovania blika LED Bluetooth kontrolka a potom sa rozsvieti po sparovani.

3 Vytvorte si svoj Ucet a teste sa z aplikdcie OptiGrill.

2 Zadiname varit...

Prosim pouzite odkaz nizsie pre prvé pouzitie aplikacie OptiGrill :
https://www.tefal.sk/fag/csp/7211003461
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Varenie bez pripojenia
1 Zaénite varit' s vasim OptiGrillom

1 Stlacte hlavny vypinac.
% Upozornenie: Uistite sa, Ze medzi

g platiiami nie je Ziadne jedlo.
Ak jedlo, ktoré chcete varit, si mrazené
potraviny, potom stlacte prislusné tlacidlo.

3 \iyberte vhodny rezim varenia podfa typu
jedla, ktoré chcete varit.

Tip, najma pre maso: \/ysledky varenia
prednastavenych programov sa mozu
liSit v zavislosti na povode, reze a kvalite
vareného jedla. Programy boli nastavené a
testované na kvalitné potraviny.

bez pripojenia

Rovnako aj hriibku mésa je potrebné vziat
do Gvahy pri vareni; nemali by ste varit
potraviny s hrdbkou vacsou ako 4 cm.

3

3
2 Predhrievanie

Ak neviete, ktory spdsob varenia pouzivat, pozrite si prirucky pre varenie na strane 71.

4  Stlacte tlacidlo ,OK": pristroj sa zacne
predhrievat a kontrolka drovne varenia
blika fialovo.

Tlacidlo ,OK" svieti ¢erveno v odpojenom
rezime.

Pozn. Ak ste zvolili nespravny program,
vratte sa do fézy 1.

5 Pockajte 4-7 mint.

6 Budete pocut ton, kontrolka Urovne
varenia prestane blikat fialovo a
rezim predhrievania je ukonceny.

Poznamka: Pokial spotrebi¢ zostane
zatvoreny na konci predhrievania,
bezpecnostny systém spotrebic vypne.




3 Varenie...

malo stredne dobre
prepecené prepecené | prepecené

7-8 Po predhrievani je pristroj pripraveny na

pouzivanie.
Otvorte gril, polozte potraviny na varnu
platfiu a zatvorte veko.

Poznamka: Ak zostane spotrebic prilis
dlho otvoreny, bezpecnostny systém ho
automaticky vypne.

9-10 Spotrebi¢ automaticky upravi varny

1

jury

cyklus (doba a teplota) podfa hribky a
mnozstva jedla.

Zatvorte spotrebic pre spustenie cyklu
varenia.

Poznamka pre velmi tenké kusky jedla:
Zatvorte spotrebi¢, tlacidlo ,0K" zacne
blikat a kontrolka svieti ,nepreruovane
fialovo”, stlacte tlacidlo ,OK", aby pristroj
rozpoznal jedlo a spustil varenie.

Kontrolka Urovne varenia zmodrie a potom
zozelenie pre informaciu, Ze varenie
prebieha (pre dosiahnutie najlepsich
vysledkov neotvérajte, alebo nepresuvajte
jedlo pocas varenia).

Pocas varenia sa ozyva ton, ktory upozoriuje
pouzivatela na dosiahnutie urcitej trovne
varenia (napr. malo prepecené/zltd).

V/ zavislosti na Urovni varenia kontrolka menf
farbu. Ak je kontrolka ZIta s pipnutim, jedlo
je mélo prepecené, ked kontrolka svieti
oranzovo s pipnutim, vase jedlo je stredne
prepecené a ked kontrolka svieti na cerveno,
jedlo je dobre prepecené.

Pozn.: Ak uprednostiujete velmi malo
prepetené maso, vyberte ho, ked sa
kontrolka zmenf na zelend.
Upozoriujeme, najma pre maso, ze je
normalne, ak sa vysledok varenia Ifi v
zavislosti na druhu, kvalite a povode
potravin.
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3 ...Varenie

12-13 Ked sa objavi farba, ktord zodpoveda
vasej volbe Urovne varenia a ked zaznie
zvukovy signal, otvorte spotrebi¢ a vyberte
jedlo.

14-15-16 Ak chcete pripravovat pokrmy podfa
réznych osobnych preferencii, otvorte
spotrebi¢ a pokrm vyberte hned, ako
dosiahne pozadovanu Urove pripravy.
Potom spotrebi¢ zatvorte a pokracujte v
priprave ostatnych surovin. Program bude
pokracovat v priprave pokrmu, aZ dosiahne
Uroven prepeceny - well done’

17 Funkcia udrzovania tepla

Po dosiahnuti Urovne dobre prepecené
je varenie ukoncené, pristroj automaticky
aktivuje funkciu udrzovania tepla,
kontrolka sa rozsvieti na cerveno a pristroj
bude pipat kazdych 20 sekund. Ak jedlo
zostane na grile, bude sa aj nadalej varit,
zatial ¢o varné platne chladnu. Pipanie
mozete vypndt stlacenim tlacidla ,OK”.

Poznamka: Bezpecnostny systém
automaticky vypne spotrebi¢ po urcitej
dobe.




3 ...Varenie

18 Zatvorte spotrebic¢. Ovladaci panel sa
rozsvieti a nastavi sa na rezim ,volba
programu’.

Poznamka: Bezpecnostny systém
automaticky vypne spotrebic, ak
neprebehne volba programu.

Varenie druhej davky potravin

Ak chcete varit vacsie mnoZstva, znovu nastavte teplotu spotrebica (pozrite si Cast 2.,Predhrievanie’,
od bodu 4), aj v pripade, ak varite rovnaky typ jedla alebo pouzivate rovnaky program.
Varenie vacsieho mnozstva jedla:
Po dokonceni varenia vasej prvej varky jedla:
1. Uistite sa, Ze spotrebic je uzavrety a Ziadne zvysky jedla nezostali vo vnutri.
2.Vlyberte si spravny rezim varenia alebo program (tento krok je nutny aj v
pripade, ak je rezim varenia rovnaky ako pre préve uvarené jedlo).
3. Stlacte tlacidlo, 0K “ pre spustenie predhrievania. Pocas
predhrievania kontrolka Grovne varenia blika fialovo.
4.Po skonceni predhrievania pristroj pipne a kontrolka prestane blikat fialovo.
5. Pristroj je pripraveny na poutzitie, ked'sa predhrievanie dokondi.
Otvorte veko grilu a vlozte potraviny do vnutra spotrebica.
Dolezité:
- Upozorfiujeme, ze predhrievanie je potrebné pre kazdé nové varenie jedla.
Upozornenie: Pred zapnutim predhrievania sa uistite, Ze spotrebic
je uzavrety a Ziadne zvysky jedla nezostali vo vnutri.
- Pred otvorenim grilu a viozenim jedla dovntra pockajte na dokoncenie predhrievania.
Poznamka: Ak sa novy cyklus predhrievania zapne ihned po skonceni
predchadzajtceho cyklu, doba predhrievania sa znizi.
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Cistenie a udrzba...

S~

68

Stlacte hlavny vypinaC pre vypnutie
spotrebica.

Odpojte spotrebic z elektrickej zasuvky.

Nechajte vychladnit po dobu najmenej 2
hodin.

Aby sa zabranilo ndhodnému popéleniu,
tak pred cistenim nechajte gril dokladne
vychladnut.



...Cistenie a udrzba

Pred Cistenim odomknite a vyberte platne
stlacenim uvoliovacich tlacidiel na lavej
strane spotrebica.

Vyhrevné ¢lénky a vietky casti, ktoré su
vidite/né a pristupné po vybrati varnych
platni, sa nesmu ¢istit. Pokial su velmi
znecistené, pockajte, az spotrebi¢ Uplne
vychladne, a potom ich ogistite suchou
handri¢kou. Horné a dolné vamé platne nie
st zamenitelné a musia byt namontované
v spravnej polohe.

Cistenie v umyvacke riadu:
Odkvapkavaciu misku a varné dosky
mozno umyvat v umyvacke. Spotrebic a
jeho $ndra sa nesmu ddvat do umyvacky
riadu.

Rucné umyvanie: Na vycistenie varnych
platni pouzite hordcu vodu a malé
mnozstvo tekutého prostriedku na riad,
potom dokladne oplachnite a odstrafite
vetky zvysky. Starostlivo ich poutierajte
papierovou utierkou.

Na Cistenie akejkolvek casti grilu
nepouzivajte kovové drotenky, Skrabky
alebo abrazivne ¢istiace prostriedky,
pouzivajte iba nylonové alebo nekovové
Skrabky.

Vlypustte odkvapkavaciu misku a umyte
ju hortcou vodou a malym mnoZstvom
tekutého prostriedku na riad. Osuste
dokladne papierovou utierkou.

Na cistenie veka grilu pouzite teply,
vihku $pongiu a osuste mékkou suchou
handrickou.

Teleso grilu nepondrajte do vody ani do
inych kvapalin.

10 Pred odlozenim sa vzdy presvedcte, Ze gril
je Cisty a suchy.

Vsetky opravy musia byt vykondvané
autorizovanym servisnym technikom.
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Prirucka na riesenie problémov

Problém

Pri¢ina

Riesenie

Tlatidlo &) blika
+  Kontrolka svieti zeleno
+Tlaidlo [&) blika

Zapnutie spotrebica
alebo spustenie
automatického cyklu
varenia s jedlom a bez
predohrevu platne
(manuélny rezim je
automaticky aktivovany).

+ 2moznosti:

- (Ru¢ny rezim) Vyberte nastavenie
teploty stlacenim tlacidla [ a
potom stlacte OK. Nechajte varit,
ale sledujte varenie.

- (Automaticky program varenia)
Zastavte spotrebi¢, vyberte
potraviny, riadne zatvorte
spotrebi¢, preprogramujte a
pockajte do konca predhrievania.

Spotrebi¢ sa zastavi v priebehu
predhrievania alebo varenia.

Pocas varenia zostal
spotrebi¢ prilis dlho
otvoreny.

Spotrebic¢ bol necinny
prilis dlho po skonceni
zahrievania alebo
udrziavania teploty.

+ Odpojte spotrebic zo zdsuvky a nechajte
vypnuty 2-3 mintty, zopakujte proces. Pri
dalSom pouzivani spotrebica sa uistite,
Ze ste ho rychlo otvorili a zatvorili pre
dosiahnutie najlepsich vysledkov varenia.
Ak sa problém znovu vyskytne, obratte sa
na miestne zakaznicke sluzby Tefal.

{)Kontrolka bliké bielo
+ Tlacidlo ©)/&)/(@)/&)/&) blika
+ Prerusované pipanie

Spotrebi¢ nepipa.

Porucha spotrebica.
Spotrebi¢ skladovany
alebo pouzivany v
miestnosti, ktord je prilis
studend.

+ Odpojte a znova pripojte spotrebi¢ a
okamzite zopakuijte cyklus predhrievania.
Ak problém pretrvava, obratte sa na
zékaznicky servis.

{XKontrolka blika bielo
+ Tlacidlo (@) blika
+ Neprerusované pipanie

Porucha spotrebica.

+ Odpojte spotrebi¢ a obratte sa na
zékaznicky servis.

Po predhriati som jedlo vlozil dovnitra a
zavrel spotrebi¢, @ ale kontrolka zostala
fialové a varenie nezacina.

Hruabka jedla vo vnitri
spotrebica je vacsia ako
4cm.

Hrubka jedla nesmie presiahnut 4 cm.

Gril nebol uplne
otvoreny pri vkladani
jedla do vnutra.

+ Celkom otvorte gril a znovu ho zatvorte.

Spotrebic nezistil jedlo
vo vnutri Hribka jedla
prili$ tenka, ,OK" blika.

+ Pre tensie potraviny stlacte tlacidlo
, aby ste zaistili, Ze spotrebic rozpozna
potraviny a Ze zacne cyklus varenia.

Pristroj sa sam prepne do ru¢ného rezimu
+ @ Kontrolka blika ¢erveno.

+ tlacidlo () nastavenia teploty a
svietiaca kontrolka

Predhrievaci cas bol
kratky.

« Pravidelne pozorujte varenie
(pre poutzitie v manualnom rezime).
alebo

« Stlacte hlavny vypina¢ pre vypnutie
grilu, vyberte potraviny, zatvorte gril,
vyberte novy program varenia, ktory
chcete pouzit a pockajte na skoncenie
predhrievacieho cyklu pred pridanim
potraviny (pre pouZitie v automatickom
rezime).
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Pokyny na pripravu pokrmov (automatické programy)

Tipy: Ak chcete, aby vase méso bolo velmi mélo prepecené (modra), mozete pouzit @

e Farebnd kontrolka Urovne varenia
rceny program @ @) ‘

&=) Cervené miso Malo prepecené| Stredne prepecené | Dobre prepecené

& Burger Malo prepecené| Stredne prepecené | Dobre prepeceny

2 | Panini/ Sendvi¢ Zlahka zapeceny Opeceny Chrumkavy

€A Ryby Zlahka zapecené| Stredne prepecené | Dobre prepecené

&) Hydina (vykostena) Dobre prepecend
Bravéové maso

3| (vykostené), klobasy, Dobre prepecené
S )

Pokyny na pripravu pokrmov (vratane manualneho rezimu)

Uroven varenia
. Program
Potravina 9 X @ @ '
varenla . . L -
malo prepecené stredne prepecené dobre prepecené
Chlieb Krajce chleba, opekané sendvice < C
Hamburgerové zemla (po predpeceni mésa) O
Maso a hydina |Bravcova panenka (vykostena), bocik - @
Jahnacie (vykostené) ‘
Mrazené kuracie nugety (5 @
(9
Bocik @
Gammon steak (Sunka od kosti) < O
Marinované kuracie prsia (vykostené) (o ‘
Kacacie prsia (vykostené) (e @
Ryby Cely pstruh @
Lipané krevety & O
Kréalovské krevety (s alebo bez $krupiny) O
Steak z tuniaka C
Manuélny rezim Grilované ovocie a zelenina (musi sa
Pozrite si strucného A :
sprievodu pre pokréjat na rovnaku velkost a hribku) 8 4 rbzne nastavenia teploty
rezim

Pre zmrazené potraviny stlacte (8 pred vyberom vasho programu.
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